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Weinkeller

2009 Chateau Cambon la Pelouse
Cru Bourgeois Haut-Médoc AOC

Sattes Purpur-Granat, dicht in der Mitte, lila Schimmer aussen. Reifes, leicht
kompottig wirkendes Walderdbeerenbouquet, zeigt schon in der Nase eine
eindriickliche Fiille. Im Gaumen gebiindelter Charme, tolle Kirschentone, stoffiges
Extrakt. Ein Nachfolger vom berauschenden 2001er!

Bewertung: Parker 90/100

CHATE

BON LA Pr1.0ts

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen,
degustieren und dann entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Lagerfahigkeit: 2014 - 2026

Traubensorte(n): Merlot, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot
Alkoholgehalt: 14.0%

Herkunftsland: Frankreich

Region: Bordeaux

Winzer: Chateau Cambon la Pelouse

Weintyp: Lagerfahige Rotweine

Passt zu: Weine zum Zelebrieren und Geniessen, am festlichen Tisch oder vor
dem Cheminée. Reife Weine mit Finesse verlangen eher feine Speisen. Bei
konzentrierten, jungen Weinen darf es eine etwas gehaltvollere Kiiche sein.
Braten- oder Wildgerichte, Wildgefliigel, Roastbeef, Chateaubriand und kréaftig,
wirzige Kasesorten wie Gruyere, Tilsiter oder reifer Brie.

Moévenpick Wein AG, Baarerstrasse 141, CH-6300 Zug
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Einsteckkarte fiir Weinregalclips
Grosse: A7 74x105

Beim Kauf unserer Weinregalclips konnen Sie diese Karten einfach ausdrucken, ausschneiden
und einstecken. Das schafft Ubersicht in Threm Weinkeller
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2009 Chateau Cambon la Pelouse
Cru Bourgeois Haut-Médoc AOC

Traubensorte(n): Merlot, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot
Alkoholgehalt: 14.0%

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine
Stunde vorher offnen, degustieren und dann entscheiden ob
der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Lagerfahigkeit: 2014 - 2026
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