2006 Chateau Le Boscq
Cru Bourgeois St-Estéphe AOC

mehr Flaschenreife als sonst.
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Dekantieren noch zulegen.

Lagerfahigkeit: 2014 - 2028

Alkoholgehalt: 13.0%
Herkunftsland: Frankreich
Region: Bordeaux
Winzer: Chateau le Boscq

Weintyp: Kraftige Rotweine
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Weinkeller

Sehr dunkles Granat mit lila Schimmer. Wiirziges Bouquet, oben blaubeerig mit
reifer Frucht, unten schwarze Pfefferkorner und Tabak. Im Gaumen wie immer
mit sehr viel Frithcharme, Brombeertouch, Black Currant, wieder eine schone
schwarze Wiirze darunter, Lakritze im Innern fiir einmal nicht nur Charmebolzen
sondern auch richtiger Saint Estéphe vom Charkter her. Verlangt nach etwas

Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine konnen mit dem

Traubensorte(n): Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc

Passt zu: Vorspeisen wie Hauspastete oder Wildterrinen, dunklen Pilzsaucen,
Schmorgerichten, dunklem Gefliigel wie Ente oder Perlhuhn, Steakvarianten,
grilliertem Fleisch, Halbhart- und Hartkdasen wie Sbrinz oder Bergkase.

Moévenpick Wein AG, Baarerstrasse 141, CH-6300 Zug
Telefon: 041 766 81 81, Fax: 041 766 81 89, wein@moevenpick.com, www.moevenpick-wein.com
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Einsteckkarte fiir Weinregalclips
Grosse: A7 74x105

Beim Kauf unserer Weinregalclips konnen Sie diese Karten einfach ausdrucken, ausschneiden
und einstecken. Das schafft Ubersicht in Threm Weinkeller
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2006 Chateau Le Boscq
Cru Bourgeois St-Estéphe AOC

Traubensorte(n): Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc
Alkoholgehalt: 13.0%

Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine
konnen mit dem Dekantieren noch zulegen.

Lagerfahigkeit: 2014 - 2028
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Telefon: 041 766 81 81, Fax: 041 766 81 89, wein@moevenpick.com, www.moevenpick-wein.com



