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2007 Cyclo Ribera del Duero DO

Finca Torremilanos Bodegas Peñalba Lopez

Undurchlässiges Purpur-Granat. Würziges Beerenbouquet mit viel Wachholder,

Maulbeeren und Cassis, auch Lakritze und Zimtzwetschgen dahinter, Syrahartige

Nelkenwürze schwingt mit. Fülliger Auftakt mit cremigem Extrakt und samtigen

Tanninen, zunehmender Druck gegen die Mitte, Trockenfleisch und Süssholz,

wieder vielschichtige schwarze Frucht und edle Zimt-Cassis-Würze, enormes

Lagerpotential versprechend und dennoch bereits viel Trinkspass bietend.

Bewertung: Parker 93/100

Herstellung: 34 Monate Barrique.

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen,

degustieren und dann entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Lagerfähigkeit: Jetzt bis 2022

Traubensorte(n): Tempranillo

Alkoholgehalt: 14.5%

Herkunftsland: Spanien

Region: Castilla-Léon

Winzer: Bodegas Penalba Lopez

Weintyp: Lagerfähige Rotweine

Passt zu: Weine zum Zelebrieren und Geniessen, am festlichen Tisch oder vor

dem Cheminée. Reife Weine mit Finesse verlangen eher feine Speisen. Bei

konzentrierten, jungen Weinen darf es eine etwas gehaltvollere Küche sein.

Braten- oder Wildgerichte, Wildgeflügel, Roastbeef, Châteaubriand und kräftig,

würzige Käsesorten wie Gruyere, Tilsiter oder reifer Brie.
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Grösse: A7 74x105
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und einstecken. Das schafft Übersicht in Ihrem Weinkeller
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