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2007 Giusto di Notri Rosso Toscana IGT

Azienda Agricola Tua Rita

Noble, rubinrote Robe mit granatfarbenen Reflexen. Kräftiges Himbeeraroma,

auch Brombeeren, Orangenzeste und eine köstliche Würze im intensiven, sehr

eleganten Bouquet. Weicher Auftakt, abgelöst von einer kraftvollen Cabernet-

Aromatik, enorm viel Fruchtdruck und Intensität, an kleine rote und schwarze

Beeren erinnernd, unterlegt von Röstaromen nach Espresso-Kaffee und etwas

Caramel; der Wein hat ein tolles Rückgrat, viel Tiefe und ein enorm langes Finale

– alles Ingredienzen, die auf ein langes Lagerpotenzial hindeuten.

Bewertung: Parker 95/100

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen,

degustieren und dann entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Lagerfähigkeit: Jetzt bis 2024

Traubensorte(n): Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc

Alkoholgehalt: 14.5%

Herkunftsland: Italien

Region: Toskana

Winzer: Azienda Agricola Tua Rita

Weintyp: Lagerfähige Rotweine

Passt zu: Weine zum Zelebrieren und Geniessen, am festlichen Tisch oder vor

dem Cheminée. Reife Weine mit Finesse verlangen eher feine Speisen. Bei

konzentrierten, jungen Weinen darf es eine etwas gehaltvollere Küche sein.

Braten- oder Wildgerichte, Wildgeflügel, Roastbeef, Châteaubriand und kräftig,

würzige Käsesorten wie Gruyere, Tilsiter oder reifer Brie.
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Einsteckkarte für Weinregalclips

Grösse: A7 74x105
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