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2008 Sequillo White

Swartland Sequillo Cellars

Leuchtendes Gelb. Betörendes fruchtig-würziges Bouquet: reife Mirabellen,

getrocknete Aprikosen, sowie Haselnuss und warmes Brioche. Am Gaumen

geröstetes Weissbrot, äusserst subtile Frucht mit feinem Extrakt, sehr elegant und

perfekt ausbalanciert. Im langen gelbfruchtigen Finale wunderschöne Mineralität

gepaart mit einer feinen Röstaromatik. Ein Weisswein für Freaks – Dekantieren

empfohlen!

Bewertung: Score 19/20

Herstellung: Das Lesegut wurde schonend in einer Korbpresse abgepresst

und gelangte ohne weiteren Pumpvorgang in die Fässer, wo die alkoholische

Gärung stattfand. 25% des Chenin Blanc wurde in Edelstahltanks, der Rest des

Blends in Eichenholzfässern vergoren. Die Reifung der Weine fand 12 Monate

in Eichenholzfässern auf der Feinhefe statt. Der Wein wurde ungeschönt und

unfiltriert auf die Flasche gefüllt.

Service: Gekühlt bei 8-10 Grad servieren

Lagerfähigkeit: Jetzt bis 2018

Traubensorte(n): Chenin Blanc, Grenache Blanc, Viognier, Roussane

Alkoholgehalt: 14.0%

Herkunftsland: Südafrika

Winzer: Sequillo Cellars / Sadie Trading

Weintyp: Frische, fruchtige Weissweine

Passt zu: Aperitif, kalten Fleischplatten, milden Fisch- oder Gemüseterrinen,

vegetarischer Küche, gedämpften Süsswasserfischen, leichten, fernöstlichen

Gerichten, Poulet- und warmen Käsegerichten sowie Frisch- und Hartkäsen.
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