
Mövenpick Wein AG, Baarerstrasse 141, CH-6300 Zug

Telefon: 041 766 81 81, Fax: 041 766 81 89, wein@moevenpick.com, www.moevenpick-wein.com

2005 The Puzzle Spring Mountain

Napa Valley Newton Vineyard

Bestes Traubengut aus einzigartigen Spitzenlagen und minutiöser

Mikrovinifikation zeichnen die Klassiker der Alten, die Ultra-Premiumweine der

Neuen Welt und die neu entstandene Kategorie der gesuchten Garagenweine aus.

Bewertung: Parker 92-94+/100

Herstellung: Der Wein reifte 20 Monate in Barriques aus französischer Eiche

(30% neues Holz).

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen,

degustieren und dann entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Lagerfähigkeit: Trotz grossem Lagerpotential von 10 bis 20 und mehr Jahren,

auch jung zu geniessen.

Traubensorte(n): Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot

Alkoholgehalt: 15.5%

Herkunftsland: Vereinigte Staaten von Amerika

Region: Kalifornien

Winzer: Newton Vineyard

Weintyp: Lagerfähige Rotweine

Passt zu: Weine zum Zelebrieren und Geniessen, am festlichen Tisch oder vor

dem Cheminée. Reife Weine mit Finesse verlangen eher feine Speisen. Bei

konzentrierten, jungen Weinen darf es eine etwas gehaltvollere Küche sein.

Braten- oder Wildgerichte, Wildgeflügel, Roastbeef, Châteaubriand und kräftig,

würzige Käsesorten wie Gruyere, Tilsiter oder reifer Brie.
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Einsteckkarte für Weinregalclips

Grösse: A7 74x105

Beim Kauf unserer Weinregalclips können Sie diese Karten einfach ausdrucken, ausschneiden

und einstecken. Das schafft Übersicht in Ihrem Weinkeller

2005 The Puzzle Spring Mountain

Napa Valley Newton Vineyard

Traubensorte(n): Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit

Verdot

Alkoholgehalt: 15.5%

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher öffnen, degustieren und dann entscheiden ob

der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Lagerfähigkeit: Trotz grossem Lagerpotential von 10 bis

20 und mehr Jahren, auch jung zu geniessen.


