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2004 Viñedo Chadwick

Valle del Maipo Viña Errázuriz

Rubinrot, granatfarbene Reflexe. Reife Himbeeren und schwarze Johannisbeeren

in der elegant komponierten Nase, Kakao und schwarze Schokolade

auch. Weicher Auftakt, abgelöst von einer bemerkenswert facettenreichen

Gaumenaromatik, schwarze Pflaumen und Holunder, in grossartiger Harmonie

mit den dezenten Röstaromen, Schokoladentarte und ein Hauch Caramel, perfekte

Tanninstruktur, enorme Länge und Eleganz.

Bewertung: 93/100 points, Parker Wine Advocate, June 2007

Herstellung: Während 18 Monaten in neuen, französischen Barriques gereift.

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen,

degustieren und dann entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Lagerfähigkeit: Jetzt bis 2020

Traubensorte(n): Cabernet Sauvignon

Alkoholgehalt: 14.0%

Herkunftsland: Chile

Region: Central Valley

Winzer: Vinedo Chadwick

Weintyp: Lagerfähige Rotweine

Passt zu: Weine zum Zelebrieren und Geniessen, am festlichen Tisch oder vor

dem Cheminée. Reife Weine mit Finesse verlangen eher feine Speisen. Bei

konzentrierten, jungen Weinen darf es eine etwas gehaltvollere Küche sein.

Braten- oder Wildgerichte, Wildgeflügel, Roastbeef, Châteaubriand und kräftig,

würzige Käsesorten wie Gruyere, Tilsiter oder reifer Brie.
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