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2008 Zinfandel Saldo

California Orin Swift Cellars

Purpur mit rubinroten Reflexen. Berauschendes Bouquet: Korinthen, eingelegte

Feigen, dunkles Edelholz dazu schwarze Kirschen und Rum-Nuss-Schokolade.

Fülliger Gaumen mit samtigen, perfekt eingebundenen Tanninen und feiner

Extraktsüsse, dahinter wieder verschwenderische dunkle Frucht gepaart mit

eleganter Rauchnote. Heidel- und reife Brombeeren, cremig-weiche Textur bis ins

nicht endenwollende Finale.

Bewertung: Wine Spectator 91/100

Herstellung: Der Wein reifte in Holzfässern aus französischer und amerikanischer

Eiche.

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen,

degustieren und dann entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Lagerfähigkeit: Jetzt bis 2019

Traubensorte(n): Zinfandel, Syrah, Petite Sirah

Alkoholgehalt: 15.5%

Herkunftsland: Vereinigte Staaten von Amerika

Region: Kalifornien

Winzer: Orin Swift Cellars

Weintyp: Lagerfähige Rotweine

Passt zu: Weine zum Zelebrieren und Geniessen, am festlichen Tisch oder vor

dem Cheminée. Reife Weine mit Finesse verlangen eher feine Speisen. Bei

konzentrierten, jungen Weinen darf es eine etwas gehaltvollere Küche sein.

Braten- oder Wildgerichte, Wildgeflügel, Roastbeef, Châteaubriand und kräftig,

würzige Käsesorten wie Gruyere, Tilsiter oder reifer Brie.
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