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Chateau Mouton Rothschild
ler Cru Classé, Pauillac AOC

Ein Pauillac mit Weltruhm

Beschreibung:

Chateau Mouton-Rothschild gehort zu den bekanntesten Weingltern der Welt - ein Cru von
bester Qualitat, der riesiges Lagerpotenzial besitzt und absoluten Kultstatus geniesst. Schon
die Flaschen sind echte Sammlerstliicke, denn das Etikett wird jedes Jahr von einem anderen
Klnstler entworfen. Bereits seit mehr als 60 Jahren nehmen die&nbsp;berihmtesten,
zeitgenodssischen Maler (Picasso, Lucian Freud, Jeff Koons, etc.) an dieser kilhnen Tradition
teil.

Degustationsnotiz:

Ein Drittel wurde deklassiert, 85 % neue Barriquen. Sehr tiefes Granat mit rubinen Reflexen
am Rand in der Mitte Violett. Taumhaftes, slisses Cabernetbouquet, reife Fruchtnote, sanft
pflaumig, gekochtes Cassis und frische Brombeeren, ein Hauch Minze und dunkle Schokonote
darin. Im Gaumen saftig, elegant, wunderschon balanciert, wiederum blaubeeriges
Fruchtspiel, weniger trocken als die Vorjahresjahrgange, geballtes Finale das aber elegant
und lang ausklingt. Femininer Mouton mit viel Finessen.

Passt zu:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecote, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Cote de
boeuf. Ebenso passend zu Lammagigot, Confit de canard und Hartkase.

Servierempfehlung:

Leicht temperiert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und
dann entscheiden, ob der Wein dekantiert werden soll.

Herkunftsland: Frankreich

Subregion: Pauillac

Produzent: Pauillac AOC

Alkoholgehalt: 12.5%

Rebsorte(n): Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot

Artikelnummer: 0459299
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Chateau Mouton Rothschild

ler Cru Classé

Pauillac AOC

Herkunft: Frankreich

Ratings: WeinWisser 18/20

Rebsorte(n): Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot
Alkoholgehalt: 12.5%

Servier: Leicht temperiert bei 16-18 Grad servieren.

Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren
und dann entscheiden, ob der Wein dekantiert
werden soll.

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



