SAVIGNY-CHAMP-CHEVREY

Agpellation Savigny-Les-Beaune 1% Cru Contrdiée
MONOPOLE

MESE EH BOUTEILLES AU DOMAISE TOLLOT-BEAUT

Nt OLIANT A CHOREY.LES-BEAUNE (COTE-D'OR INCE 200

Savigny-les-Beaune
Champ-Chevrey ler Cru AOC Monopole, Domaine Tollot-Beaut & Fils

Burgunder mit Intensitat und Finesse

Beschreibung:

Tollot-Beaut ist einer der stillen Stars des Burgund. Statt die Werbetrommel zu rihren,
widmen sich Nathalie, Jean-Paul und Olivier mit Hingabe ihren Reben oder der Arbeit im
Weinkeller. Im Herzen der »Coétes-de-Beaune» entstehen hier ausdrucksvolle, vom Terroir
und familiaren Handwerk gepragte Charaktertropfen - so wie dieser Premier Cru, der mit
einer spannenden Mischung von mineralisch-pikanter Struktur und saftiger Pinot-Frucht
gefallt.

Degustationsnotiz:

Aufhellendes, leuchtendes Weinrot. Duftig-fruchtiges Bouquet, viel Kirschenténe, Himbeeren.
Schlanker eleganter Gaumen, wiederum eine primare, sehr aktive Frucht, guter Rickhalt.
Passt zu:

Hervorragend zu Gegrilltem, kraftig gewidrztem Fisch, Boeuf bourguignon, Coq au Vin,
Halbhartkase oder reifem Weichkase, Lamm in Krauterkruste, Gigot oder Ratatouille-Gratin.
Ebenso spannend in Kombination mit gegrilltem Wolfsbarsch, Lasagne a la provencale,
Lammeintopf und Pfeffersteak.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kénnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.

Herkunftsland: Frankreich

Subregion: Coéte de Beaune
Produzent: Domaine Tollot-Beaut & Fils
Ausbau: 16 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 14.0%

Rebsorte(n): 100% Pinot Noir

Artikelnummer: 0377823
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Savigny-les-Beaune

Champ-Chevrey ler Cru AOC Monopole
Domaine Tollot-Beaut & Fils

Herkunft: Frankreich

Ratings: Antonio Galloni 89-91/100

Rebsorte(n): 100% Pinot Noir

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 16 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 14.0%

Servier: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine koénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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