JOHANNISBERG

MOVENPICK

WEIN

Johannisberg

Valais AOC, L'Orpailleur - Frédéric Dumoulin

Beschreibung:

Degustationsnotiz:

Ein rassiger, sehr fruchtiger Weisswein mit leichter Bitterkeit im Abgang. Intensives Bouquet
von Aprikose, Pfirsich und exotischen Frichten. Eine schone Lange und nachhaltige
Zitrusaromen im Abgang machen diesen Johannisberg zu einem ausgewogenen und sehr
komplexen Wein.

Passt zu:

Aperitif, kalten Fleischplatten, milden Fisch- oder Gemduseterrinen, vegetarischer Kiche,
gedampften Slsswasserfischen, leichten, ferndstlichen Gerichten, Poulet- und warmen
Kasegerichten sowie Frisch- und Hartkasen.

Servierempfehlung:

Fir den optimalen Genuss von frischen, fruchtigen Weissweinen empfiehlt sich eine
Trinktemperatur von 8 bis 10°C.

Herkunftsland: Schweiz

Produzent: L'Orpailleur - Frédéric Dumoulin
Ausbau: 6 Monate im Stahltank
Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 13.5%

Rebsorte(n): 100% Johannisberg, Sylvaner

ArtikelInummer: 1282724

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Johannisberg

Valais AOC

L'Orpailleur - Frédéric Dumoulin

Herkunft: Schweiz

Rebsorte(n): 100% Johannisberg, Sylvaner

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 6 Monate im Stahltank

Alkoholgehalt: 13.5%

Servier: Fir den optimalen Genuss von frischen,

fruchtigen Weissweinen empfiehlt sich eine
Trinktemperatur von 8 bis 10°C.
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