Johannisberg

Valais AOC, Cave Fin Bec

Beschreibung:
Degustationsnotiz:

Passt zu:

Aperitif, kalten Fleischplatten, milden Fisch- oder Gemiuseterrinen, vegetarischer Kiche,
gedampften Slsswasserfischen, leichten, ferndstlichen Gerichten, Poulet- und warmen
Kasegerichten sowie Frisch- und Hartkasen.

Servierempfehlung:

Gekihlt bei 8-10 Grad servieren

Herkunftsland: Schweiz

Produzent: Cave Fin Bec
Ausbau: 6 Monate im Stahltank
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 12.5%

Rebsorte(n): 100% Johannisberg

Artikelnummer: 1403224
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Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Johannisberg

Valais AOC
Cave Fin Bec

Herkunft: Schweiz

Rebsorte(n): 100% Johannisberg

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 6 Monate im Stahltank
Alkoholgehalt: 12.5%

Servier: Gekuhlt bei 8-10 Grad servieren

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



