
Don Maximiano
Founder's Reserve, Valle de Aconcagua DO, Viña Errázuriz

Wegweisend und stilbildend

Beschreibung:
Der  Don  Maximiano  ist  zweifelsohne  einer  der  schönsten  Cabernet  Sauvignons  Chiles;  er
wurde  vom  Wines  Of  Chile  Award  schon  mehrfach  als  bester  Wein  des  Wettbewerbs
ausgezeichnet.  Gutsleiter  Eduardo  Chadwick  und  sein  geniales  Önologen-Team  haben  hier
eine wahre Ikone Südamerikas von internationaler Klasse geschaffen.
Degustationsnotiz:
Eindrucksvoll  intensives Purpurrot.  Köstliche schwarze Kirschen, Heidelbeeren und Cassis in
der  fein  komponierten  Nase,  gekonnt  ergänzt  durch  Noten  von  schwarzem  Pfeffer,
Crémant-Schokolade  und  einer  Spur  Zedernholz.  Ein  frisches  und  saftiges  Mundgefühl  im
Auftakt,  abgelöst  von  vielen  schwarzbeerigen  Noten,  auch  Zimt  und  Gewürznelke;
phantastisch balanciert und von eindrücklicher Struktur, von feiner Textur; langes Finale.
Passt zu:
Hervorragender  Begleiter  zu  edlen  Stücken  vom  Rind,  Lamm  in  Kräuterkruste  oder  auch
gegrillten  Scampi  und Fisch  mit  geröstetem Knoblauch.  Probieren  Sie  diesen  Wein  auch  zu
reifem Weichkäse und Wild.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Herkunftsland: Chile
Subregion: Aconcagua Valley
Produzent: Valle de Aconcagua DO
Ausbau: 22 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 14.0%
Trinkreife: Jetzt trinkreif
Rebsorte(n): 78% Cabernet Sauvignon, 10% Carmenère, 7% Petit Verdot, 5% Syrah
Artikelnummer: 0414010
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Don Maximiano
Founder's Reserve
Valle de Aconcagua DO

Herkunft: Chile
Ratings: James  Suckling  94/100,  Parker  92/100,  Score

18/20, Stephen Tanzer 92/100, Vinum 17/20
Rebsorte(n): 78% Cabernet Sauvignon, 10% Carmenère, 7%

Petit Verdot, 5% Syrah
Trinkreife: Jetzt trinkreif
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 22 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 14.0%
Servier: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde  vorher  öffnen,  degustieren  und  dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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