D.A.
Merlot Ticino DOC, Tamborini

Merlot in seiner reinsten Auspragung, zur Prazision gereift

Beschreibung:

D.A. (Doppio Appassimento) ist ein reiner Merlot von Tamborini, der durch seine
ausserordentlich aromatische und reife Frucht besticht. Grundlage dafur ist die spezielle
Technik des Antrocknens des Traubenguts, eine Methode, die zu einer natirlichen
Konzentration fuhrt. Nach der Vinifikation wurde der D.A. wahrend rund 30 Monaten in
Barriques verfeinert. Ein aussergewohnlich aromatischer Wein, der beeindruckt und jeden
verwdhnten Gaumen Uberzeugt.

Degustationsnotiz:

Sattes Rubinrot, granatrote Nuancen. Ein traumhaftes Bouquet, das Difte von reifen
Pfllaumen, Zwetschgenmus und Roéstaromen wie Caramel und Vanille zeigt, von einer
schonen Reife und Intensitat zeugend. Am Gaumen Uberzeugt die kraftvolle Merlotaromatik
mit worwiegend roter Frucht, etwas Wurze und viel Schmelz; die reifen Gerbstoffe sind
hervorragend eingebunden, nach der Mitte zeigt der D.A. viel konzentrierte Textur und
Fruchtdruck, vanilleartiges, langes Finale.

Passt zu:

Weine zum Zelebrieren und Geniessen, am festlichen Tisch oder vor dem Cheminée. Reife
Weine mit Finesse verlangen eher feine Speisen. Bei konzentrierten, jungen Weinen darf es
eine etwas gehaltvollere Kiiche sein.

Servierempfehlung:

Leicht temperiert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und
dann entscheiden, ob der Wein dekantiert werden soll.

Herkunftsland: Schweiz

Produzent: Tamborini

Ausbau: 30 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 15.9%

Rebsorte(n): 100% Merlot

ArtikelInummer: 1221422
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

D.A.

Merlot Ticino DOC

Tamborini

Herkunft: Schweiz

Ratings: Score 19/20

Rebsorte(n): 100% Merlot

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 30 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 15.9%

Servier: Leicht temperiert bei 16-18 Grad servieren.

Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren
und dann entscheiden, ob der Wein dekantiert
werden soll.
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