
Musigny Grand Cru AOC
Cuvée des Vieilles Vignes, Domaine Comte Georges de Vogüé

Beschreibung:

Aromenprofil:
Tiefes  Purpur.  Pure  Frucht  von  fantastisch  feiner  Intensität.  Brillant  klarer,  mineralischer
Gaumen  mit  feiner  Süsse  und  hocheleganten  Tanninen,  vornehme  Gewürznoten,  feste,
nachhaltige Struktur.
Passt zu:
Geniessen  Sie  diesen  Wein  zu  Entrecôte  Café  de  Paris,  Kalbsbäckchen,  Chateaubriand,
Tournedos  Rossini  oder  Lammkeule  mit  Rosmarinjus.  Ebenso  passend  zu  dunklen
Fleischsorten wie Rindsschmorbraten, Lammfleisch und Wildgerichten.
Temperatur:
Für den optimalen Genuss von lagerfähigen Rotweinen empfiehlt  sich eine Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.
Herkunftsland: Frankreich
Subregion: Côte de Nuits
Produzent: Domaine Comte Georges de Vogüé
Alkoholgehalt: 13.5%
Artikelnummer: 0377623
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Musigny Grand Cru AOC
Cuvée des Vieilles Vignes
Domaine Comte Georges de Vogüé

Herkunft: Frankreich
Ratings: Score 20/20
Alkoholgehalt: 13.5%
Servier: Für  den  optimalen  Genuss  von  lagerfähigen

Rotweinen  empfiehlt  sich  eine  Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.
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