
Chambolle-Musigny AOC
Domaine Comte Georges de Vogüé

Pinot Noir von unvergleichlicher Eleganz

Beschreibung:
Das historische Weingut im Herzen von Chambolle-Musigny bewirtschaftet einige der besten
Lagen  der  Côte  de  Nuits.  Der  Fokus  liegt  hier  naturgemäss  auf  Pinot  Noir,  der  von  alten
Reben  stammt,  die  auf  ton-  und  kalkhaltigen  Böden  wachsen.  Das  besondere  Terroir  von
Chambolle-Musigny verleiht diesem Burgunder seine unvergleichliche Zartheit,  Eleganz und
Finesse.
Aromenprofil:

Passt zu:
Geniessen  Sie  diesen  Wein  zu  Entrecôte  Café  de  Paris,  Kalbsbäckchen,  Chateaubriand,
Tournedos  Rossini  oder  Lammkeule  mit  Rosmarinjus.  Ebenso  passend  zu  dunklen
Fleischsorten wie Rindsschmorbraten, Lammfleisch und Wildgerichten.
Temperatur:
Für den optimalen Genuss von lagerfähigen Rotweinen empfiehlt  sich eine Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.
Herkunftsland: Frankreich
Subregion: Côte de Nuits
Alkoholgehalt: 13.5%
Artikelnummer: 0507623
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Chambolle-Musigny AOC
Domaine Comte Georges de Vogüé

Herkunft: Frankreich
Ratings: Score 19/20
Alkoholgehalt: 13.5%
Servier: Für  den  optimalen  Genuss  von  lagerfähigen

Rotweinen  empfiehlt  sich  eine  Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.
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