Chateau Suduiraut
ler Cru Classé, Sauternes AOC

Jedes Jahr einer der besten

Beschreibung:

Verbindet aromatische Finesse und 6lige Konzentration auf einzigartige Weise.
Degustationsnotiz:

Betdrendes Bouquet, frisches Williamsmark, Mirabelle Konfitire und Lindenblitenhonig,
dahinter Safran, englische Orangenmarmelade und Cointreau. Am satten Gaumen mit oliger
Textur, fein pfeffrigem Extrakt und balancierter Rasse. Im komplexen nicht enden wollenden
Finale Dérraprikosen, Vanillemark und eingelegte Feigen.

Passt zu:

Besonders toll zu Foie gras, Terrinen, Blauschimmelkase, Tarte Tatin, Crépe Suzette oder
Ente a I’'Orange. Ebenso hervorragend zu Pfirsich- und Aprikosentartes, geschmortem Apfel,

- - Créme brllée mit kandierten Friichten, Creme Caramel und Parfaits von Orangen oder
Ananas.
Servierempfehlung:
Leichte Sussweine bei ca. 6-10 Grad, gehaltvollere bei 8-14 Grad servieren
. Herkunftsland: Frankreich
/. C /. Subregion: Sauternes
wileouwe < ool Produzent: Sauternes AOC
T ERY e LSS Ausbau: 18 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Satornes Alkoholgehalt:  14.0%
S s - Rebsorte(n): 95% Sémillon, 5% Sauvignon Blanc

Artikelnummer: 0511614
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Chateau Suduiraut

ler Cru Classé
Sauternes AOC

Herkunft: Frankreich

Ratings: James Suckling 97-98/100, Tim Atkin 95/100,
Wine Spectator 93-96/100, Score 19/20

Rebsorte(n): 95% Sémillon, 5% Sauvignon Blanc

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 18 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 14.0%

Servier: Leichte Sussweine bei ca. 6-10 Grad,

gehaltvollere bei 8-14 Grad servieren
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