L'Abeille de Fieuzal Blanc
Pessac-Léognan AOC, Second vin du Chateau Fieuzal

Fantastischer Wert aus Pessac-Léognan!

Beschreibung:

Das Chateau Fieuzal zahlt zu den renommiertesten Hausern der Region und verfolgt mit
Stephen Carrier die Vision klassischen Weinbaus.

Degustationsnotiz:

Helles Gelb mit griinen Reflexen. Betérendes Bouquet nach reifen Mirabellen, Griintee und
Nektarinenhaut dahinter weisser Pfeffer, Birnenbrot und einem edlem Vanilletouch. Am
Gaumen mittleren Gaumen mit Grapefruitessenz, Eisenkraut und Zitronengras. Fantastischer
Wert aus Pessac-Léognan!

Passt zu:

Wir empfehlen diesen Wein zu Spargelgerichten, Fisch- und Hummerterrinen, Krusentieren
und Oliven. Ebenso hervorragend als Apéro und zu Frisch- und Ziegenkase.
Servierempfehlung:

Gekuhlt bei 8-10 Grad servieren

. Herkunftsland: Frankreich

B Subregion: Graves/Pessac Léognan

GRAND YIN DE GRAVES

Produzent: Second vin du Chateau Fieuzal
L)ABEILLE DE FIEUZ* Ausbau: 10 Monate im Barrique
PESSAC-LEOGNAN Weinbau: Traditionell
ATIoH PO Rebsorte(n): 55% Sauvignon Blanc, 45% Sémillon

ArtikelInummer: 0873824

OUTEIL A LA

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

L'Abeille de Fieuzal Blanc

Pessac-Léognan AOC
Second vin du Chateau Fieuzal

Herkunft: Frankreich

Ratings: Score 18/20

Rebsorte(n): 55% Sauvignon Blanc, 45% Sémillon
Weinbau: Traditionell

Ausbau: 10 Monate im Barrique

Servier: Gekuhlt bei 8-10 Grad servieren
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