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Chassagne-Montrachet

Les Ruchottes ler Cru AOC Blanc, Domaine Jean-Claude Ramonet

Beschreibung:
Aromenprofil:

Passt zu:

Eignet sich besonders gut als Begleiter zu Kalbsfilet mit Morcheln, weissem Fleisch mit
gehaltvollen Saucen, gratinierten Jakobsmuscheln, gebratenem Fisch, Sushi, Schinken im
Brotteig, gegrilltem Gemuse oder auch Soufflé. Servieren Sie diesen Wein auch zu Garnelen
vom Grill oder gebratenem Meeresfisch.

Temperatur:

Fir den optimalen Genuss von komplexen Weissweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 9 bis 12°C.

Herkunftsland: Frankreich

Subregion: Cote de Beaune
y Produzent: Domaine Jean-Claude Ramonet
Bild folgt Weinbau: Traditionell
N . N Alkoholgehalt: 13.5%
Photo a Venllf“ Rebsorte(n): 100% Chardonnay

Artikelnummer: 0319122

Foto in arrivo

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



MOVENPICK

WEIN

Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Chassagne-Montrachet

Les Ruchottes ler Cru AOC Blanc

Domaine Jean-Claude Ramonet

Herkunft: Frankreich

Rebsorte(n): 100% Chardonnay

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 13.5%

Servier: Fir den optimalen Genuss von komplexen

Weissweinen empfiehlt sich eine

Trinktemperatur von 9 bis 12°C.
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