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Chateau Pichon Longueville
Comtesse de Lalande, 2e Cru Classé, Pauillac AOC

Ganz grosser Pichon-Comtesse

Beschreibung:

Die Cuvée des Jahrgangs 2024 setzt sich bei Chateau Pichon Longueville Comtesse de
Lalande aus 83 % Cabernet Sauvignon, 14 % Merlot sowie 3 % Cabernet Franc zusammen,
ausgebaut in zu 65% neuen Holzfassern. Beeindruckt mit einem dicht verwobenen Bouquet
mit Cassiswiurze, Brombeere und Heidelbeerdrops, einem sublimen Gaumeneindruck mit
seidiger Textur und kakaoartigem Tanningerlstsowie einem terroirwlrzigen, langen Finale.
Nur limitiert verfugbar

Degustationsnotiz:

Dunkels Granat mit violetten Reflexen. Offenes nach Brombeeren. Lakritze, Cassis und
gekochten Pflaumen duftendes Bouquet, feiner Mahagonitouch, elegant und ausgeglichen in
der Nase. Cremiger, saftiger Gaumen, eine Textur wie aus feinster Seide gewben, grosse
Lange und voéllig harmonisch mit wunderschéoner Cabernet- und Eichenslisse im Finale. Ein
tanzerischer Pauillac mit viel Finessen zum relativ friih geniessen.

Passt zu:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecéte, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Cote de
boeuf. Ebenso passend zu Lammagigot, Confit de canard und Hartkase.

Servierempfehlung:

Leicht temperiert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und
dann entscheiden, ob der Wein dekantiert werden soll.

Herkunftsland: Frankreich

Subregion: Pauillac

Produzent: 2e Cru Classé

Alkoholgehalt: 13.0%

Rebsorte(n): Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot

ArtikelInummer: 0461099
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Chateau Pichon Longueville

Comtesse de Lalande
2e Cru Classé

Herkunft: Frankreich
Ratings: Score 19.5/20
Rebsorte(n): Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc,

Petit Verdot

Alkoholgehalt: 13.0%

Servier: Leicht temperiert bei 16-18 Grad servieren.
Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren
und dann entscheiden, ob der Wein dekantiert
werden soll.
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