VDR GROSSELAGE®

HEINGER

Arre Rege

BERNHARD HUBER.

TERDINGEN

sed Huber
79364 Malterdingen

MOVENPICK

WEIN

Spatburgunder Alte Reben
Weingut Bernhard Huber (Bio)

Der Kenner-Geheimtipp

Beschreibung:

Von einem der besten deutschen Spatburgunder- Erzeuger (5 Trauben Gault- Millau).
Degustationsnotiz:

Attraktives Rubinrot, im Bouquet wdirzig-pikant, mit herrlicher dunkler Beerenfrucht,
Kirschen, gestoRenem Pfeffer sowie dezenten, zart rauchigen Gewlrznoten und Lakritz. Am
Gaumen grossartig, zugleich konzentriert und filigran, lebendige Saure, die ebenso wie die
feinen Tanninen perfekt verwoben sind. Brombeeren, Cassis, dazu feinster Grip mit einem
crispy Kalkstein-Charakter, der unglaublich animierend wirkt. Duftig-charmant bis in den
Abgang.

Passt zu:

Hervorragend zu Hacktatschli und Kalbsbraten. Kaninchenragout, Rehmedaillons sowie Ente
und Gans. Ebenso passend zu Nudeln mit Pilzsauce, Hartkase und Brie.
Servierempfehlung:

Fir den optimalen Genuss von kraftigen Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur von
15 bis 17°C.

Herkunftsland: Deutschland

Ausbau: 18 Monate im Barrique

Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: CH-BIO-006
Alkoholgehalt: 13.5%

Rebsorte(n): 100% Spatburgunder (Pinot Noir)

ArtikelInummer: 1275823

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



MOVENPICK

WEIN

Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Spatburgunder Alte Reben

Weingut Bernhard Huber (Bio)

Herkunft: Deutschland

Ratings: Score 19/20

Rebsorte(n): 100% Spatburgunder (Pinot Noir)

Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: CH-BIO-006

Ausbau: 18 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 13.5%

Servier: Far den optimalen Genuss von kraftigen

Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 15 bis 17°C.
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