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Philippe CUVELIER
PROPRIETAIRE

MOVENPICK

WEIN

Chateau Poujeaux
Moulis AOC

Bestandig auf dem Niveau eines klassifizierten Cru

Beschreibung:

Chateau Poujeaux ist ein echtes Kleinod und gilt unter Bordeauxliebhabern schon langer als
echter Geheimtipp. Heimat ist die kleine Gemeinde Moulis, ndérdlich von Margaux, das
Mikroklima und die Boden bieten hier beste Voraussetzungen. Seit 2008 steht der berihmte
Stephane Derenoncourt bei Chateau Poujeaux beratend zur Seite, zeitgleich hat man auf
nachhaltigen Anbau umgestellt. Hier stimmt alles, von der Rebe bis zur Flasche, und auch die
Preise sind noch immer extrem fair.

Degustationsnotiz:

Dichtes blaubeeriges Bougquet mit Lavendel- und Fliedernoten. Am fleischigen Gaumen mit
stitzendem Tanningerust, fein mehligem Extrakt und burschikosem Korper. Im geblndelten
Finale mit zartem Gripp.

Passt zu:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecéte, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Cote de
boeuf. Ebenso passend zu Lammagigot, Confit de canard und Hartkase.

Servierempfehlung:

Fur den optimalen Genuss von lagerfahigen Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.

Herkunftsland: Frankreich
Subregion: Moulis
Alkoholgehalt: 14.0%
Trinkreife: Jetzt bis 2043
Artikelnummer: 0330819
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MOVENPICK

WEIN
Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105
Chateau Poujeaux
Moulis AOC
Herkunft: Frankreich
Ratings: Parker 92/100, Antonio Galloni 90-92/100,
James Suckling 93/100, Neal Martin 93-95/100,
WeinWisser 18/20, Score 18.5/20
Trinkreife: Jetzt bis 2043
Alkoholgehalt: 14.0%
Servier: Far den optimalen Genuss von lagerfahigen

Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.
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