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Photo a venir

Astérides blanc

Pays d'Oc IGP, Domaine la Négly

Mediterrane Frische in Weiss

Beschreibung:

Der Les Astérides Blanc von Chateau La Négly ist ein unkomplizierter und doch eleganter
Weisser aus dem Siden Frankreichs - gemacht fir Trinkfluss und Genuss ohne Umwege. Im
Glas wirkt er hell und kristallin, in der Aromatik zeigt er sich einladend mit Noten von weissen
Bliten, dazu exotische Akzente von Mango und Passionsfrucht. Die Cuvée vereint
Chardonnay, Grenache Gris und Sauvignon zu einem Stil, der mediterrane Warme mit klarer
Kontur verbindet: aromatisch, lebendig und prazise vinifiziert, eignet er sich ideal fur viele
Gelegenheiten - als frischer Apéro oder als Begleiter zu leichten Gerichten wie beispielsweise
Jakobsmuscheln a la Provencale.

Degustationsnotiz:

Im Glas prasentiert sich der Wein in einem hellen Zitronengelb. In der Nase zeigen sich
elegante Aromen von weissen Bluten, begleitet von saftiger Mango und exotischer
Passionsfrucht. Am Gaumen wirkt er frisch und harmonisch, mit einem klar fruchtbetonten
Abgang.

Passt zu:

Dieser mediterrane Weisswein begleitet gegrillten Wolfsbarsch mit Fenchel ebenso elegant
wie Pouletbrust mit Zitronen-Thymian-Sauce. Genauso stimmig harmoniert er mit
Safranrisotto mit confierten Tomaten wie mit Bourride, Dorade vom Grill oder Tarte aux
légumes méditerranéens.

Servierempfehlung:

Fuar den optimalen Genuss von frischen, fruchtigen Weissweinen empfiehlt sich eine
Trinktemperatur von 8 bis 10°C.

Herkunftsland: Frankreich

Produzent: Domaine la Négly

Ausbau: 2 Monate im Stahltank

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 13.0%

Trinkreife: Jetzt trinkreif

Rebsorte(n): 60% Chardonnay, 20% Grenache Gris, 20% Colombard

Artikelnummer: 1436825
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Astérides blanc

Pays d'Oc IGP
Domaine la Négly

Herkunft: Frankreich

Ratings: Score 18/20

Rebsorte(n): 60% Chardonnay, 20% Grenache Gris, 20%
Colombard

Trinkreife: Jetzt trinkreif

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 2 Monate im Stahltank

Alkoholgehalt: 13.0%

Servier: Fir den optimalen Genuss von frischen,

fruchtigen Weissweinen empfiehlt sich eine
Trinktemperatur von 8 bis 10°C.

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



