#LLE DE BLAGNY

CHAPELLE DE BLAGNY
GRANDS VINS-DE BOURGOGNE

PULIGNY - MONTRACHET
HAMEAU DE BLAGNY

PREMIER CRU

% PULIGNY<MOWTRACGHET 1%* chu contabill

MOVENPICK

WEIN

Puligny-Montrachet
Hameau de Blagny ler Cru AOC, Chapelle de Blagny (Bio)

Puligny-Montrachet in Héchstform

Beschreibung:

Dieser Premier Cru zeigt die Subtilitat und Komplexitat, dank der die Gemeinde
Puligny-Montrachet weltberGhmt geworden ist. Aromen von Birne, Zitronenschale und Kreide
treffen auf eine raffinierte Struktur und Mineralik am Gaumen. Ein Wein flr besondere
Anlasse mit exzellentem Alterungspotenzial.

Aromenprofil:

Passt zu:

Raffinierten Vorspeisen, Crevettencocktail, Vitello Tonnato, Pastagerichten wie Carbonara
oder Lasagne, grilliertem Fisch, Gefligel, hellem Fleisch und fast allen Kasesorten
Temperatur:

FUr den optimalen Genuss von komplexen Weissweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 9 bis 12°C.

Herkunftsland: Frankreich

Subregion: Coéte de Beaune

Produzent: Chapelle de Blagny (Bio)

Ausbau: 16 Monate im Barrique

Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: CH-BIO-006
Alkoholgehalt: 12.5%

Rebsorte(n): 100% Chardonnay

ArtikelInummer: 1244324

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Puligny-Montrachet

Hameau de Blagny ler Cru AOC

Chapelle de Blagny (Bio)

Herkunft: Frankreich

Ratings: Score 19/20

Rebsorte(n): 100% Chardonnay

Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: CH-BIO-006

Ausbau: 16 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 12.5%

Servier: Far den optimalen Genuss von komplexen

Weissweinen empfiehlt sich eine

Trinktemperatur von 9 bis 12°C.
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