MOVENPICK

WEIN

Vin Santo

Chianti Classico DOC, Tenuta di Nozzole, Ambrogio & Giovanni Folonari

Beschreibung:
Aromenprofil:

Passt zu:

Sussweine sind zu vielerlei Anlassen grandiose Begleiter. Ob feinfruchtig oder edelsuss, ob
leicht oder Uppig, ob jung oder gereift - je nach Rebsorte, Herkunft und Stil kénnen
Slssweine wunderbar als Apéro, harmonische Dessertbegleitung oder als einzigartiger
Meditationswein dienen.

Temperatur:

Fir den optimalen Genuss von leichten Sussweinen mit einem Alkoholgehalt von unter 10%
empfiehlt sich eine Trinktemperatur von 6 bis 10°C. Gehaltvollere prasentieren sich bei 8 bis

14°C optimal.

Herkunftsland: Italien

Subregion: Chianti

Produzent: Tenuta di Nozzole
Ausbau: 24 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 15.5%

Rebsorte(n): Malvasia, Trebbiano

ArtikelInummer: 1458921

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Grole: A7 74x105

Vin Santo

Chianti Classico DOC

Tenuta di Nozzole

Herkunft: Italien

Rebsorte(n): Malvasia, Trebbiano

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 24 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 15.5%

Servier: Fir den optimalen Genuss von leichten

Sussweinen mit einem Alkoholgehalt von unter
10% empfiehlt sich eine Trinktemperatur von 6
bis 10°C. Gehaltvollere prasentieren sich bei 8
bis 14°C optimal.
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