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Chateau Ferriere
3e Cru Classé, Margaux AOC

Duftige Finesse und seidige Eleganz

Beschreibung:

Das traditionsreiche 3éme-Grand-Cru-Classé-Gut verbindet heute biodynamische Prazision
mit der klassischen Eleganz der Appellation und steht stilistisch fir einen besonders
feingliedrigen, terroirgepragten Margaux-Stil. Die tiefen Kiesbéden rund um das Chateau
verleihen dem Wein jene duftige Frische, florale Raffinesse und feinkérnige Struktur, die
grosse Margaux-Weine so unverwechselbar machen. Der Jahrgang 2025 bringt diese
Handschrift faszinierend klar zum Ausdruck. So verbindet Ferriére Konzentration und Finesse
auf bemerkenswert harmonische Weise - niemals schwer, sondern getragen von Energie,
Transparenz und einer vibrierenden inneren Spannung.

Aromenprofil:
- Unheimlich tiefgrindiges Bouquet, verfuhrerisches Veilchen- und Irisparfim, schwarzer
l},(mar"é?,(‘ Johannisbeernektar, Lavendel, Lakritze. Am komplexen Gaumen mit seidiger Textur,

engmaschigem TanningerUst, vibrierender Rasse und perfekt geformten Koérper. Im
konzentrierten, aromatischen, sehr langen Finale Heidelbeeren, Grafit und feinmehlige
Adstringenz.

Passt zu:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecéte, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Cote de
boeuf. Ebenso passend zu Lammagigot, Confit de canard und Hartkase.

Temperatur:

Fur den optimalen Genuss von lagerfahigen Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.

Herkunftsland: Frankreich
Subregion: Margaux
~ SRAND V1 : Produzent: Margaux AOC
MARGAUX Ausbau: im Barrique
Weinbau: Traditionell
Trinkreife: 2030-2058
Rebsorte(n): 66% Cabernet Sauvignon, 24% Merlot, 6% Petit Verdot, 4% Cabernet Franc

ArtikelInummer: 0563025
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WEIN
Einsteckkarte fur Weinregalclips
Grole: A7 74x105
Chateau Ferriere
3e Cru Classé
Margaux AOC
Herkunft: Frankreich
Ratings: James Suckling 94-95/100, Decanter 94/100,
Vinum 95/100
Rebsorte(n): 66% Cabernet Sauvignon, 24% Merlot, 6% Petit
Verdot, 4% Cabernet Franc
Trinkreife: 2030-2058
Weinbau: Traditionell
Ausbau: im Barrique
Servier: Fir den optimalen Genuss von lagerfahigen

Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.
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