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Rully Blanc AOC La Crée
Domaine Belleville (Bio)

Tradition trifft Leidenschaft an verborgener Céte Chalonnaise

Beschreibung:

Die Appellation Rully zahlt zu den spannendsten Weisswein-Herkiinften sidlich der Céte de
Beaune - nicht nur wegen ihrer herausragenden Qualitédt, sondern auch aufgrund ihres
exzellenten Genuss-Preis-Verhaltnisses. Fur die Domaine Belleville bewirtschaften Vinciane
und Marc Dumont einige der besten Lagen der Appellation und erzeugen einen Chardonnay,
der mit feiner Mineralitat, praziser Frucht und perfekt integriertem Holzausbau begeistert.
Ein Terroir-Burgunder von grosser Eleganz, klarer Struktur und bemerkenswerter Lange, der
eindrucksvoll unterstreicht, warum Rully heute zu den attraktivsten Adressen fur
Liebhaberinnen und Liebhaber grosser Weissweine aus Burgund zahlt.

Aromenprofil:

Brillantes, leuchtendes Goldgelb. Offener Duft gelber Friichte, dezente Rostaromen und zart
buttrige Noten. Trinkt sich mit viel Schmelz und Saftigkeit, eindringliche Frucht, vollmundig
und reichhaltig. Sehr attraktive cremig-weiche Textur und Fulle, die aber auch die Frische
nicht zu kurz kommen Iasst. Langer, nachklingender Abgang.

Passt zu:

Raffinierten Vorspeisen, Crevettencocktail, Vitello Tonnato, Pastagerichten wie Carbonara
oder Lasagne, grilliertem Fisch, Gefligel, hellem Fleisch und fast allen Kasesorten
Temperatur:

Fur den optimalen Genuss von komplexen Weissweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 9 bis 12°C.

Herkunftsland: Frankreich

Subregion: Coéte Chalonnaise

Ausbau: 12 Monate im Barrique

Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: CH-BIO-006
Alkoholgehalt: 13.0%

Trinkreife: Jetzt bis 2034

Rebsorte(n): 100% Chardonnay

ArtikelInummer: 0971524
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Rully Blanc AOC La Crée

Domaine Belleville (Bio)

Herkunft: Frankreich

Ratings: Decanter 92/100, Score 18.5/20

Rebsorte(n): 100% Chardonnay

Trinkreife: Jetzt bis 2034

Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: CH-BIO-006

Ausbau: 12 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 13.0%

Servier: Fir den optimalen Genuss von komplexen

Weissweinen empfiehlt sich eine

Trinktemperatur von 9 bis 12°C.
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