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La Pépite Blanc Pur 24 carats
VdP Suisse, L'Orpailleur - Frédéric Dumoulin

Die Vielfalt des Wallis in einer Cuvée

Beschreibung:

Mit dem La Pépite Blanc Pur 24 Carats beweist Frédéric Dumoulin, wie harmonisch sich die
Vielfalt der Walliser Rebsorten in einer Cuvée vereinen lasst. Statt auf eine einzelne Rebsorte
zu setzen, kombiniert er die Starken mehrerer charaktervoller Varietaten zu einem
ausdrucksstarken Weisswein. Wahrend Chardonnay fur Fllle sorgt, Marsanne feinen Schmelz
und wdirzige Nuancen beisteuert, Heida Struktur und mineralische Spannung verleiht und
Sauvignon Blanc mit lebendiger Frische sowie expressiver Aromatik begeistert, entsteht eine
ebenso ausgewogene wie vielschichtige Cuvée. Sie vereint bemerkenswerte Komplexitat mit
grosser Trinkfreude und spiegelt die Vielfalt des Walliser Terroirs auf moderne Weise wider.
Aromenprofil:

Aromen von Pfirsich, Apfel und Birne entfalten sich in der Nase, begleitet von feiner Vanille
und dezenten Gewurznoten. Am Gaumen zeigt sich der Wein kraftig, weich und angenehm
vollmundig, mit einem slssen, genussvollen Finale, das an feines Geback und gelbe Frichte
erinnert.

Passt zu:

Aperitif, kalten Fleischplatten, milden Fisch- oder Gemuseterrinen, vegetarischer Kiche,
gedampften SlUsswasserfischen, leichten, ferndstlichen Gerichten, Poulet- und warmen
Kasegerichten sowie Frisch- und Hartkasen.

Temperatur:

Fir den optimalen Genuss von frischen, fruchtigen Weissweinen empfiehlt sich eine
Trinktemperatur von 8 bis 10°C.

Herkunftsland: Schweiz

Produzent: L'Orpailleur - Frédéric Dumoulin

Ausbau: 4 Monate im Stahltank

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 13.5%

Trinkreife: Jetzt trinkreif

Rebsorte(n): 30% Chardonnay, 30% Marsanne, 30% Heida/Paien (Savagnin), 10% Sauvignon Blar

ArtikelInummer: 1462825
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

La Pépite Blanc Pur 24 carats

VdP Suisse

L'Orpailleur - Frédéric Dumoulin

Herkunft: Schweiz

Ratings: Score 17.5/20

Rebsorte(n): 30% Chardonnay, 30% Marsanne, 30%

Heida/Paien (Savagnin), 10% Sauvignon Blanc

Trinkreife: Jetzt trinkreif

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 4 Monate im Stahltank

Alkoholgehalt: 13.5%

Servier: Fir den optimalen Genuss von frischen,

fruchtigen Weissweinen empfiehlt sich eine
Trinktemperatur von 8 bis 10°C.
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