PETITE ARVINE

MOVENPICK

WEIN

Petite Arvine
Clos de Mangold, Valais AOC, Domaine Cornulus (Bio)

In Amphoren ausgebauter Petite Arvine

Beschreibung:

Der Name dieses Ortes stammt von einer alten Familie, die um das 15. Jahrhundert im
Chateau de Granges lebte. An dem steilen Hang schufen die Winzer Gber Generationen
hinweg einen beeindruckenden Terrassenweinberg. Im Laufe der Zeit erwarb das Weingut
Cornulus nach und nach die Terrassen, die heute das Clos de Mangold ausmachen. Dieser
charakteristische Walliser Weisswein wird in Amphoren ausgebaut.

Aromenprofil:

Mittleres Gelb; zarte und elegante Aromen von Zitrusfrichten, Zitronenlikdér und weissen
Bliten, die sich am Gaumen lebhaft, zart und samtweich entfalten, unterstitzt von einer
passenden Frische; anhaltender Abgang. Dieser typische Walliser Weisswein wird in
Amphoren ausgebaut.

Passt zu:

Raffinierten Vorspeisen, Crevettencocktail, Vitello Tonnato, Pastagerichten wie Carbonara
oder Lasagne, grilliertem Fisch, Gefligel, hellem Fleisch und fast allen Kasesorten
Temperatur:

FUr den optimalen Genuss von komplexen Weissweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 9 bis 12°C.

Herkunftsland: Schweiz

Produzent: Valais AOC

Ausbau: in der Amphore

Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: CH-BIO-006
Alkoholgehalt: 13.5%

Rebsorte(n): 100% Petite Arvine

ArtikelInummer: 1287625
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Petite Arvine

Clos de Mangold

Valais AOC

Herkunft: Schweiz

Ratings: Score 18.5/20

Rebsorte(n): 100% Petite Arvine

Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: CH-BIO-006

Ausbau: in der Amphore

Alkoholgehalt: 13.5%

Servier: Far den optimalen Genuss von komplexen

Weissweinen empfiehlt sich eine

Trinktemperatur von 9 bis 12°C.
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