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MOVENPICK

WEIN

Staatsschreiber Schaumwein

VDP Suisse, Staatskellerei Zurich

Beschreibung:
Aromenprofil:

Passt zu:

Aperitif, Happchen, raffinierten Vorspeisen, Fisch- und hellen Fleischgerichten, aber auch
Frischkase, reifem Brie, Blatterteig- und Mandelgeback.

Temperatur:

Fir den optimalen Genuss von jung zu trinkenden Schaumweinen empfiehlt sich eine
Trinktemperatur von 6 bis 10°C. Komplexe, gereifte Jahrgange prasentieren sich bei 8 bis

12°C optimal.

Herkunftsland: Schweiz

Produzent: Staatskellerei Zirich

Ausbau: 6 Monate im Stahltank

Weinbau: Traditionell

Rebsorte(n): 75% Souvignier gris, 15% Riesling - Silvaner, 10% Pinot Noir

Artikelnummer: 11566--

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Staatsschreiber Schaumwein

VDP Suisse

Staatskellerei Zurich

Herkunft: Schweiz

Rebsorte(n): 75% Souvignier gris, 15% Riesling - Silvaner,

10% Pinot Noir

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 6 Monate im Stahltank

Servier: Fir den optimalen Genuss von jung zu

trinkenden Schaumweinen empfiehlt sich eine
Trinktemperatur von 6 bis 10°C. Komplexe,
gereifte Jahrgange prasentieren sich bei 8 bis
12°C optimal.
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