GRAMND CRU CLASSE EM 1855

K/d/c/‘m

HAUT-MEDOC

VIGNOBLES DOURTHE

Chateau Belgrave

5e Cru Classé, Haut-Médoc AOC

Grand Cru fUr jedes Budget

Beschreibung:

Das Chateau Belgrave liegt in dem vermutlich schénsten Weinbaugebiet, das die berihmte
Weinbauregion Bordeaux zu bieten hat. In der Gemeinde Saint-Laurent-Médoc, die sich in der
Appellation Haut-Médoc befindet, ist der Atlantische Ozean zum Greifen nah. Belgrave wird
seit Jahren unterschatzt. Das freut all jene, die beste Qualitat zum besten Preis wollen.
Degustationsnotiz:

Schmeckt so richtig nach Bordeaux! Aromatisches, schwarzbeeriges Bouquet, zeigt dabei
eine schone Tiefe. Elegant mit viel Brombeeren im angenehm geschliffenen Extrakt, bleibt
sehr lange im Gaumen und beweist seinen hohen Standard.

Passt zu:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecéte, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Cote de
boeuf. Ebenso passend zu Lammagigot, Confit de canard und Hartkase.

Servierempfehlung:

Fir den optimalen Genuss von lagerfahigen Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.

Herkunftsland: Frankreich

Subregion: Haut-Médoc

Produzent: Haut-Médoc AOC

Alkoholgehalt: 12.5%

Trinkreife: Jetzt bis 2028

Rebsorte(n): Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc

Artikelnummer: 0106607
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Chateau Belgrave

5e Cru Classé
Haut-Médoc AOC

Herkunft: Frankreich

Ratings: WeinWisser 17/20, J. Robinson 16+/20, Score
18.5/20

Rebsorte(n): Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc

Trinkreife: Jetzt bis 2028

Alkoholgehalt: 12.5%

Servier: Far den optimalen Genuss von lagerfahigen

Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.
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