MOVENPICK

WEIN

Colli Nobili

Prosecco DOC Extra Dry, Contarini

Die italienische Verflhrung

Beschreibung:

Gehort zu den beliebtesten Proseccos aus unserem Sortiment.

Aromenprofil:

Hellgelbe Farbe. Ansprechendes Nasenbild nach Mirabellen und Limetten, auch zarte blumige
Noten. Gaumenfullend und fein moussierend, feine Apfelnoten und etwas gelbe Frucht, eine
dezente Hefenote und exotisches Zitronengras; von toller Fruchtslisse begleiteter fulliger
Abgang.

Passt zu:

Gerichten von Austern, Muscheln und Krustentieren, zu Kaseschnittchen und
Blatterteiggeback.

Temperatur:

Fur den optimalen Genuss von jung zu trinkenden Schaumweinen empfiehlt sich eine
Trinktemperatur von 6 bis 10°C. Komplexe, gereifte Jahrgange prasentieren sich bei 8 bis

12°C optimal.

Herkunftsland: Italien

Subregion: Diverses Venetien
Produzent: Contarini

Ausbau: 1.5 Monat im Stahltank
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 11.0%

Trinkreife: Jetzt trinkreif
Rebsorte(n): 100% Glera
Artikelnummer: 01107--
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Colli Nobili

Prosecco DOC Extra Dry

Contarini

Herkunft: Italien

Ratings: Berliner Wein Trophy Gold/, Score 17/20

Rebsorte(n): 100% Glera

Trinkreife: Jetzt trinkreif

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 1.5 Monat im Stahltank

Alkoholgehalt: 11.0%

Servier: Fir den optimalen Genuss von jung zu

trinkenden Schaumweinen empfiehlt sich eine
Trinktemperatur von 6 bis 10°C. Komplexe,
gereifte Jahrgange prasentieren sich bei 8 bis
12°C optimal.
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