
Château Haut-Bergey
Pessac-Léognan AOC

Legendärer 2010er Jahrgang – jetzt in perfekter Trinkreife

Beschreibung:
Château  Haut-Bergey  liegt  in  der  Appellation  Pessac-Léognan,  wo  die  Reben  auf  kiesigen
Böden  mit  toniger  Unterlage  wachsen  –  ein  Terroir,  das  den  Weinen  gleichermassen
kraftvolle  Struktur  wie auch samtige Eleganz verleiht.  Das Château war eines der ersten in
der  Region,  das  auf  Biodiversität  setzte,  um  den  einzigartigen  Charakter  der  Lagen  noch
besser  zum  Ausdruck  zu  bringen:  Die  nachhaltige  Bewirtschaftung  der  Weinberge  und  die
schonende Vinifikation haben einen erdigen Pessac hergebracht, der seine würzige Aromatik
perfekt mit fülligem Chareme, stützender Mineralik und mürber Struktur vereint.
Degustationsnotiz:
Dunkles  Granatrubin  mit  aufhellendem  Rand.  Offenes  Bouquet  mit   edler  Cassiswürze,
Weichseln, Nelken und zarter Rauchnote. Im zweiten Ansatz Tabakblatt, frischer Waldboden,
frisch  gegerbtes  Leder  und  Shiitakepilze.  Am  fleischigen  Gaumen  mit  unterlegtem  reifem
Tannin  und  herrlicher  Extraktfülle.  Im  fein  aromatischen,  gebündelten  Finale  mit
getrockneten Pflaumen und stützender Mineralik.
Passt zu:
Eignet sich besonders gut als Begleiter zu Steaks und Fisch vom Grill, Hackbraten, Lamproie
und Blutwurst. Toll auch zu Eintöpfen und Käseplatten.
Servierempfehlung:
Für den optimalen Genuss von kräftigen Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur von
15 bis 17°C.
Herkunftsland: Frankreich
Subregion: Graves/Pessac Léognan
Ausbau: im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 14.0%
Trinkreife: Jetzt bis 2030
Rebsorte(n): 54% Cabernet Sauvignon, 46% Merlot
Artikelnummer: 0124310
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Château Haut-Bergey
Pessac-Léognan AOC

Herkunft: Frankreich
Ratings: Parker 92/100, James Suckling 92-93/100, Score

18.5/20, Vinous 91/100, Wine Spectator 92/100
Rebsorte(n): 54% Cabernet Sauvignon, 46% Merlot
Trinkreife: Jetzt bis 2030
Weinbau: Traditionell
Ausbau: im Barrique
Alkoholgehalt: 14.0%
Servier: Für  den  optimalen  Genuss  von  kräftigen

Rotweinen  empfiehlt  sich  eine  Trinktemperatur
von 15 bis 17°C.
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