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Chateau de Pez
St-Estephe AOC

Aus dem Dornréschenschlaf wachgekisst, auf keinen Fall verpassen

Beschreibung:

Inmitten der berihmten Kiesbdden von Saint-Estephe liegt das Chateau de Pez, eines der
altesten Weinglter des Médoc. Gegriindet im 15. Jahrhundert, trégt es seine Geschichte mit
Stolz - jedoch ohne jegliche Nostalgie, die oft mit einem solchen Erbe einhergeht. Was
Chateau de Pez seit jeher stilistisch besonders macht, ist die Fahigkeit, die wirzige
Robustheit von Saint-Estéphe mit geschmeidiger Zuganglichkeit und struktureller
Komplexitat zu verbinden.

Degustationsnotiz:

Delikates blaubeeriges Bouquet, dunkle Mineralik, Flieder und Lakritze. Am geradlinigen
Gaumen straffe Ausrichtung, sandiges Extrakt, zeigt typische St.-Esteéphe-Krallen,
engmaschiges Tanningerust gepaart mit perfekt stitzender Rasse. Im gebindelten Finale mit
Wildkirsche, tiefschirfender Terroirwlrze und mehliger Adstringenz. Starker Hagelschaden
am 20. Mai, daher ist ein hoher Anteil an Merlot im finalen Blend. Die Produktion fallt um 40
% geringer aus.

Passt zu:

Eignet sich besonders gut als Begleiter zu Steaks und Fisch vom Grill, Hackbraten, Lamproie
und Blutwurst. Toll auch zu Eintépfen und Kaseplatten.

CHATEAU Servierempfehlung:
Pﬁ Fur den optimalen Genuss von kraftigen Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur von
J Z 15 bis 17°C.
L B4 Herkunftsland: Frankreich

SAINT-ESTEPHE Subregion: St-Estephe
Ausbau: 15 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 14.5%
Trinkreife: 2028-2045
Rebsorte(n): 59% Merlot, 38% Cabernet Sauvignon, 1% Cabernet Franc, 1% Petit Verdot

ArtikelInummer: 0129722
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WEIN
Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105
Chateau de Pez
St-Estephe AOC
Herkunft: Frankreich
Ratings: Decanter 94/100, Falstaff 93/100, Jeb Dunnuck
93-95/100, James Suckling 92-93/100, Score
18.5/20
Rebsorte(n): 59% Merlot, 38% Cabernet Sauvignon, 1%
Cabernet Franc, 1% Petit Verdot
Trinkreife: 2028-2045
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 15 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 14.5%
Servier: Fiar den optimalen Genuss von kraftigen

Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 15 bis 17°C.
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