Gruner Veltliner Kellerber

Durnsteiner Ried, F.X. Pichler

Die Paradelage von F.X. Pichler

Beschreibung:

Diese steile Urgesteins-Terrasse mit kargen Béden und sudostlicher Exposition besitzt ein
ganz spezielles Mikroklima. Denn der Durnsteiner Kellerberg geniesst im Sommer schon frih
am Tag die Morgensonne, wahrend ein Grossteil der Lage&nbsp;bereits ab dem frihen
Nachmittag im Schatten liegt. Das verlangsamt den Reifungsprozess der Trauben und tragt
ebenso wie die hohe Temperaturamplitude zwischen Tag und Nacht,&nbsp;und die kiihle Luft
aus dem benachbarten Wald zur Bildung komplexer Aromen und einer fein nuancierten
Mineralik bei.

Degustationsnotiz:

(st) Betorendes Boskopbouquet, dahinter Mandarine und heller Tabak, viel Wirze und
tiefschiirfende Mineralik. Am kraftigen Gaumen mit stahligem Gerlst und perfekt stiitzendem
Phenol - unbandige Kraft zeigend. Im verkapselten Finale mit Griuntee, Agrumen und
Sandelholz.

Passt zu:

Wir empfehlen diesen Wein zu Herzhaftem wie Wiener Schnitzel, Backhendl, Tafelspitz und
Innereien, Rahmgerichten sowie KArtoffelsalat, Schinken im Brotteig und frittiertem Fisch.
Servierempfehlung:

GekUhlt bei 9-12 Grad servieren

Herkunftsland: Osterreich

Subregion: Wachau

Produzent: F.X. Pichler

Ausbau: 9 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.5%

Rebsorte(n): 100% Gruner Veltliner

Artikelnummer: 0198323

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Griuner Veltliner Kellerber

Dirnsteiner Ried

F.X. Pichler

Herkunft: Osterreich

Ratings: Falstaff 99/100, Score 20/20
Rebsorte(n): 100% Gruner Veltliner
Weinbau: Traditionell

Ausbau: 9 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 13.5%

Servier: Gekuhlt bei 9-12 Grad servieren
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