Mis en bost:
4 Ja propne

APPELLATION BOURGOGNE CONTROLEE

PRt DOMAINE LEFLAIVE
PRETAIRE A PULIGNY-MONTRACHET (COTEDO?

MOVENPICK

WEIN

Bourgogne AOC Blanc

Domaine Leflaive

Eine Bourgogne-Blanc-Legende

Beschreibung:

Die Domaine Leflaive gehort unbestritten zu den berihmtesten WeinglUtern des Burgund.
Bestandig erzeugt das Gut Chardonnays mit einzigartiger Eleganz und grosser Komplexitat.
Dieser Bourgogne Blanc wird ausschliesslich aus eigenen Trauben gekeltert und verkérpert
den aussergewohnlichen Charakter der weltweit gesuchten Weissweine von Leflaive par
excellence: Dank sorgfaltiger Traubenauswahl, schonender Pressung, langer Reifung auf der
Feinhefe und einem kleinen Anteil Neuholz besitzt bereits der Einstieg von
Leflaive&nbsp;echte Klasse und viel Charakter.

Aromenprofil:

Passt zu:

Hervorragend als Begleiter zu Ziegenkase, Jambon persillé, Austern, Meeresfriichten oder
Croque Monsieur geeignet. Passt ausserdem auch sehr gut zu leichten Speisen wie Fisch,
Krustentieren, weissem Fleisch, Geflliigel, Gemiseauflaufen und gegrilltem Gemduse.
Temperatur:

Fir den optimalen Genuss von frischen, fruchtigen Weissweinen empfiehlt sich eine
Trinktemperatur von 8 bis 10°C.

Herkunftsland: Frankreich

Subregion: Burgund
Ausbau: im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 12.5%
Rebsorte(n): 100% Chardonnay

ArtikelInummer: 0285520
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Bourgogne AOC Blanc

Domaine Leflaive

Herkunft: Frankreich

Ratings: Score 18.5/20

Rebsorte(n): 100% Chardonnay

Weinbau: Traditionell

Ausbau: im Barrique

Alkoholgehalt: 12.5%

Servier: Far den optimalen Genuss von frischen,

fruchtigen Weissweinen empfiehlt sich eine
Trinktemperatur von 8 bis 10°C.
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