Chardonnay

Graubuiinden AOC, Weinbau Manfred Meier

Die strikten Ertragsreduktionen sind legendar und das Geheimnis des Erfolgs

Beschreibung:

Das Traditionsweingut Meier in Zizers wird aktuell von Manfred Meier und seiner Familie
ausserst erfolgreich gefluhrt. Qualitat und Konzentration Uber alles, lautet hier das Motto.
Seine konsequenten Ertragsbeschrankungen sind schon fast legendar und fur Meier die Basis
eines aussergewohnlichen Weins.

Degustationsnotiz:

Mittelgelb, grinliche Reflexe. Offenes und reichhaltiges Chardonnay-Bouquet, an Agrumen,
Williams-Birnen und reife Melone erinnernd, auch eine dezente Honignote. Frisch-fruchtiger
Auftakt, abgeldst von viel gelber Frucht, Pflaumen und reife Quitte, nun auch deutlich
mineralische Noten; die volle Aromatik wird unterstitzt durch eine gute Frischenote;
konzentriert im anhaltenden Finale.

Passt zu:

Servieren Sie diesen Wein als Begleiter zum Fondue oder Raclette. Hervorragend auch zu
gebackenen Eglifilets, GemUseterrinen, Toast Hawaii sowie Sushi und Kasekulchlein.
Servierempfehlung:

Gekuhlt bei 8-10 Grad servieren

Herkunftsland: Schweiz

Subregion: Zizers
o T Produzent: Weinbau Manfred Meier
: Ausbau: 6 Monate im Barrique
N h [ Weinbau: Traditionell
: Alkoholgehalt: 13.5%
g Rebsorte(n): 100% Chardonnay

ArtikelInummer: 0287324

CHARDONNAY

MANERED MEIER 7205 ZiZ
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Chardonnay

Graubliinden AOC
Weinbau Manfred Meier

Herkunft: Schweiz

Ratings: Score 18.5/20

Rebsorte(n): 100% Chardonnay

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 6 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 13.5%

Servier: Gekuhlt bei 8-10 Grad servieren
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