
Chardonnay Catena Alta
Mendoza, Bodega y Viñedos Catena

Kristallklare Frucht in Barriquereife

Beschreibung:
Der  komplexe  Chardonnay  mit  seiner  Terroir-Typizität  steht  im Ranking  der  argentinischen
Weissweine  ganz  oben.  Das  Traubengut  stammt  aus  den  beiden  Lagen  Adrianna  und
Domingo, die sich in einer Höhe von bis zu 1’500 Metern über Meereshöhe befinden. Ganze
14 Monate wird dieser Spitzenwein in französischen Barriquen ausgebaut.
Degustationsnotiz:
Brillantes  Goldgelb  mit  blassgelben  Reflexen.  Ein  entzückendes  Bouquet  von  reifer
Zitrusfrucht,  Williamsbirne  und  gelbem  Apfel.  Geröstete  Haselnuss,  weisse  Blüten  und
Apfelstreusel, begleitet von einem Hauch von weissem Pfeffer an der breitgefächerten Nase.
Subtile  Eleganz  und  Definition  am  Gaumen,  mit  lebendiger  Frische  und  feiner
Fruchtaromatik.  Die  grossartige  Textur  und  vielschichtige  Aromatik  zieht  sich  hin  bis  ins
lange, charmante Finale.
Passt zu:
Eignet  sich  besonders  gut  zu  hellem  Fleisch  wie  Geflügel,  zu  Jakobsmuscheln  und
überbackenem Fisch. Ebenfalls hervorragend zu Weichkäse und Lachs.
Servierempfehlung:
Gekühlt bei 9-12 Grad servieren
Herkunftsland: Argentinien
Produzent: Bodega y Viñedos Catena
Ausbau: 14 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.0%
Trinkreife: Jetzt trinkreif
Rebsorte(n): 100% Chardonnay
Artikelnummer: 0431522
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Chardonnay Catena Alta
Mendoza
Bodega y Viñedos Catena

Herkunft: Argentinien
Ratings: Parker 94/100, Score 18.5/20
Rebsorte(n): 100% Chardonnay
Trinkreife: Jetzt trinkreif
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 14 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 13.0%
Servier: Gekühlt bei 9-12 Grad servieren

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch


