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Chateau Mouton Rothschild

ler Cru Classé, Pauillac AOC

Dafur kann es nur glatte Héchstnote geben!

Beschreibung:

Chateau Mouton-Rothschild gehort zu den bekanntesten Weingltern der Welt - ein Cru von
bester Qualitat, der riesiges Lagerpotenzial besitzt und absoluten Kultstatus geniesst. Schon
die Flaschen sind echte Sammlerstliicke, denn das Etikett wird jedes Jahr von einem anderen
Klnstler entworfen. Bereits seit mehr als 60 Jahren nehmen die&nbsp;berihmtesten,
zeitgenodssischen Maler (Picasso, Lucian Freud, Jeff Koons, etc.) an dieser kilhnen Tradition
teil.

Degustationsnotiz:

Purpurgranat mit satter Mitte und lila Rand. Was flr ein erotisches Parfim nach reifen
Waldhimbeeren, erkaltetem Hagebuttentee und schwarzen Johannisbeeren. Im zweiten
Ansatz parfUmierter Pfeifentabak, Earl-Grey-Noten und ein Hauch Minze. Am kraftigen
Gaumen mit engem Tanningerust und verlangenden Gerbstoffen, ein mit Muskeln dicht
besetzter Kérper mit Kurven. Im katapultartigen Finale ein nicht aufhérendes Feuerwerk von
Heidelbeerdrops, schwarzem Bergpfeffer und dunklen Rd&stnoten - einen solchen
Hammer-Mouton habe ich bisher noch nicht erlebt, mit gigantischem Zug und Lange, was fur
eine Pauillac-Sexbombe!

Passt zu:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecéte, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Cote de
boeuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkase.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Frankreich

Subregion: Pauillac

Produzent: Pauillac AOC

Ausbau: 20 Monate im Barrique

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 14.0%

Trinkreife: 2030-2058

Rebsorte(n): 86% Cabernet Sauvignon, 12% Merlot, 2% Cabernet Franc

Artikelnummer: 0459218
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Einsteckkarte fur Weinregalclips

GroBe: A7 74x105

Chateau Mouton Rothschild

ler Cru Classé
Pauillac AOC

Herkunft:
Ratings:

Rebsorte(n):

Trinkreife:
Weinbau:
Ausbau:

Alkoholgehalt:

Servier:

Frankreich

James Suckling 100/100, Antonio Galloni
99/100, Falstaff 99/100, Jeb Dunnuck 97+/100,
Neal Martin 97/100, Parker 99/100, Wine
Spectator 98/100, WeinWisser 20/20

86% Cabernet Sauvignon, 12% Merlot, 2%
Cabernet Franc

2030-2058

Traditionell

20 Monate im Barrique

14.0%

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine
Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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