CHATEAU

GRUAUD LAROSE

SAINT-JULIEN

GRAND CRU CLASSE EN 1858

Chateau Gruaud-Larose
2e Cru Classé, St-Julien AOC

Der Kénigswein aus St-julien

Beschreibung:

Das im 18. Jahrhundert gegriindete Chateau Gruaud-Larose ist eines der bekanntesten
WeingUter der Appellation Saint-Julien. Bei der Bordeaux-Klassifikation von 1855 wurde
Gruaud-Larose aufgrund seiner hervorragenden Eigenschaften als Deuxieme Cru
ausgezeichnet. Die Weinberge liegen auf einem der hdochsten Plateaus von Saint-Julien und
profitieren von exzellenten Kiesbdden, die optimale Drainage und Warme fir die Reben
gewahrleisten. Die Rebstdcke, Uberwiegend Cabernet Sauvignon, Merlot sowie kleinere
Anteile von Petit Verdot und Cabernet Franc, sind im Durchschnitt 50 Jahre alt und tragen zur
aussergewohnlichen Komplexitat der Weine bei, die beriihmt sind fur ihre elegante Struktur,
tiefe Aromen von schwarzen Frichten, Zedernholz und Gewirzen sowie ihre Fahigkeit zur
langen Reifung, bei der sie stetig an Finesse gewinnen.

Degustationsnotiz:

Undurchsichtiges Purpur mit schwarzer Mitte und zartem rubinrotem Rand. Dicht verwobenes
Bouquet mit Wildkirsche, frischer Alpenheidelbeere und edler Cassiswirze. Im zweiten
Ansatz dunkle Schokotriffel, parfUmierter Pfeifentabak und verfiuhrerische Fliedernote. Am
sublimen Gaumen mit klassischer Ausrichtung, seidiger Textur, reifem Extrakt, vibrierende
Rasse und durchtrainierter Kérper. Im konzentrierten Finale rote Pflaume, helles Edelholz und
zarte Adstringenz. Ein Langstreckenldufer der noch zulegen kann!

Passt zu:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecote, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Cote de
boeuf. Ebenso passend zu Lammagigot, Confit de canard und Hartkase.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Frankreich

Subregion: St-Julien

Produzent: St-Julien AOC

Ausbau: im Barrique

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 13.5%

Trinkreife: 2029-2050

Rebsorte(n): Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc

ArtikelInummer: 0459920
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Einsteckkarte fur Weinregalclips

GroBe: A7 74x105

Chateau Gruaud-Larose

2e Cru Classé
St-Julien AOC

Herkunft:
Ratings:

Rebsorte(n):
Trinkreife:
Weinbau:
Ausbau:

Alkoholgehalt:

Servier:

Frankreich

Parker 96/100, Antonio Galloni 95/100,
Decanter 95/100, Jeb Dunnuck 96/100,
Jean-Marc Quarin  95/100, James Suckling
96/100, Score 18.5/20

Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc
2029-2050

Traditionell

im Barrique

13.5%

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine
Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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