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Chateau Lafleur
Pomerol AOC

James Suckling: «What gorgeous tone to this young red»

Beschreibung:

Chateau Lafleur hat eine lange Geschichte, die bis ins 18. Jahrhundert zuriickreicht. Die
Weinberge von Chateau Lafleur erstrecken sich tber rund 4,5 Hektar und sind Gberwiegend
mit Merlot und Cabernet Franc bepflanzt.

Degustationsnotiz:

Sattes Purpur mit lila und rubinen Reflexen. Im Bouquet rote Johannisbeeren, rote Kirschen,
Bastholz, Zedern und Krauter. Im Gaumen dann sofort Uberzeugend, cremige Frucht mit viel
Fett und darin erstaunlich weichen Tanninen, grutzenhaftes Fruchtextrakt mit Rasse und
Finessen, das Potential ist dokumentarisch im Finale.

Passt zu:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecéte, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Cote de
boeuf. Ebenso passend zu Lammagigot, Confit de canard und Hartkase.

Servierempfehlung:

Fir den optimalen Genuss von lagerfahigen Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.

Herkunftsland: Frankreich
Subregion: Pomerol
Alkoholgehalt: 14.5%
Trinkreife: Jetzt bis 2055

ArtikelInummer: 0460310
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Chateau Lafleur

Pomerol AOC

Herkunft: Frankreich

Ratings: James Suckling 100/100, Parker 96+/100, René

Gabriel 19/20, Score 20/20

Trinkreife: Jetzt bis 2055

Alkoholgehalt: 14.5%

Servier: Fir den optimalen Genuss von lagerfahigen

Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.
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