Chateau Lynch-Bages

5e Cru Classé, Pauillac AOC

Ein enorm tiefgrandiger Lynch-Bages

Beschreibung:

Wagemutig und innovativ und mit dem Ruf, oft der Letzte zu sein, der die Ernte einfuhr,
definierte Jean Charles Cazes in den 1930er Jahren den Stil von Lynch- Bages. Der
unverwechselbare Charakter des Weins hat ihm einen Platz unter den Gréssten von Pauillac
eingebracht. Er kombiniert Struktur, Finesse und Eleganz, bietet grosszligige Aromen in
seiner Jugend und entwickelt mit zunehmender Flaschenreifen tiefere Komplexitat.
Degustationsnotiz:

Sattes Purpur-Granat, dicht in der Mitte, lila Schimmer aussen. Deutlicher Cabernetbeginn,
wurzig, Lakritze, dunkle Edelhdlzer und zerdriickte Pfefferkérner. Erst im zweiten Ansatz
kommt die blau- bis schwarzbeerige Frucht zum Tragen. Im Gaumen fleischig, recht feine
und doch gut stitzende Tannine, das Extrakt ist verlangend und zeigt wieder diesen Eindruck
—eeee von schwarzem Pfeffer, Korinthen und dunkle Edelhdlzer, bereits erste Tabakspuren

GRAND VIN vermittelnd, nachhaltiges Finale. FUr den Jahrgang ist er erstaunlich tiefgriindig ausgefallen.
o Eﬂ,i_ Passt zu:
i AL 53 CRRRN Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecéte, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Coéte de

boeuf. Ebenso passend zu Lammagigot, Confit de canard und Hartkase.

CHATEAU .
~ET 0 Servierempfehlung:
LYNCH G BAGES Fir den optimalen Genuss von lagerfahigen Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
5 von 16 bis 18°C.
SR - ASSE Herkunftsland:  Frankreich
) PAUILLAC i Subregion: Pauillac
- - Produzent: Pauillac AOC
Ausbau: 18 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.5%
Trinkreife: Jetzt bis 2055
Rebsorte(n): 70% Cabernet Sauvignon, 24% Merlot, 4% Cabernet Franc, 2% Petit Verdot

ArtikelInummer: 0460615
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Einsteckkarte fur Weinregalclips

GroBe: A7 74x105

Chateau Lynch-Bages

5e Cru Classé
Pauillac AOC

Herkunft:
Ratings:
Rebsorte(n):
Trinkreife:

Weinbau:
Ausbau:

Alkoholgehalt:

Servier:

Frankreich

Falstaff 96/100, Jeb Dunnuck 94+/100, James
Suckling 95/100, René Gabriel 19/20, Wine
Enthusiast 94-96/100

70% Cabernet Sauvignon, 24% Merlot, 4%
Cabernet Franc, 2% Petit Verdot

Jetzt bis 2055

Traditionell

18 Monate im Barrique

13.5%

Fir den optimalen Genuss von lagerfahigen
Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.
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