Chateau Lynch-Bages

5e Cru Classé, Pauillac AOC

Kundenliebling von der Familie Cazes

Beschreibung:

Wagemutig und innovativ und mit dem Ruf, oft der Letzte zu sein, der die Ernte einfuhr,
definierte Jean Charles Cazes in den 1930er Jahren den Stil von Lynch- Bages. Der
unverwechselbare Charakter des Weins hat ihm einen Platz unter den Gréssten von Pauillac
eingebracht. Er kombiniert Struktur, Finesse und Eleganz, bietet grosszligige Aromen in
seiner Jugend und entwickelt mit zunehmender Flaschenreifen tiefere Komplexitat.
Degustationsnotiz:

Komplexes Bouquet, edle Cassiswurze, zarte Fliedernote und Graphit, dahinter Burleytabak,
weiBer Pfeffer und Lakritze. Am geradlinigen, sehr prazisen Gaumen mit seidiger Textur,
vibrierender Rasse, engmaschigem Tanningertist und durchtrainiertem Korper. Im
konzentrierten Finale schwarze Johannisbeere gepaart mit tiefschirfender Terroirwirze und
fein koérniger Adstringenz. Da ist richtig laute Musik drin, das Thema zum aktuellen Jahrgang
passt daher perfekt: Rock and Roll!

Passt zu:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecéte, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Cote de
boeuf. Ebenso passend zu Lammagigot, Confit de canard und Hartkase.

CHATEAU

| Servierempfehlung:
YNCH BAG : Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
' 3 entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
)| GRAND CRU CLASSE § Herkunftsland: Frankreich
PAUILLAC Subregion: Pauillac
el Produzent: Pauillac AOC

Ausbau: 18 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.0%
Trinkreife: 2028-2052
Rebsorte(n): 67% Cabernet Sauvignon, 25% Merlot, 5% Petit Verdot, 3% Cabernet Franc

ArtikelInummer: 0460621
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Einsteckkarte fur Weinregalclips

GroBe: A7 74x105

Chateau Lynch-Bages

5e Cru Classé
Pauillac AOC

Herkunft:
Ratings:

Rebsorte(n):

Trinkreife:
Weinbau:
Ausbau:

Alkoholgehalt:

Servier:

Frankreich

James Suckling 96-97/100, Antonio Galloni
92-94/100, Jean-Marc Quarin 95/100, Neal
Martin 94-96/100, Parker 93-95/100, Vinum
17,5/20, WeinWisser 18,5/20

67% Cabernet Sauvignon, 25% Merlot, 5% Petit
Verdot, 3% Cabernet Franc

2028-2052

Traditionell

18 Monate im Barrique

13.0%

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine
Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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