Chateau Léoville-Las-Cases
2e Cru Classé St-Julien AOC, Caisse Collections Miroir, Assortiment 6x75c| 88-95-98-

Sechs Jahrgange in einer limitierten Sammlerbox

Beschreibung:

Die Jahrgange 19988, 1995, 1998, 2001, 2003, 2008, eine einzigartige Sammlung flr
Liebhaber.

Degustationsnotiz:

Sehr komplexes tiefgrindiges Bouquet, Wildkirsche, zarte Alpenheidelbeere und edle
Cassiswilirze. Im zweiten Ansatz Graphit, heller Tabak und Holundergelée. Am dicht
verwobenen Gaumen mit samtiger Textur, energiegeladener Rasse und engmaschigem
Tanninkorsett, dicht und ungeheuer prazise, was fur eine Kraft und Tiefgrindigkeit dieser St.
Julien besitzt. Im katapultartigen, nicht enden wollenden Finale ein Feuerwerk mit
Schlehensaft, dunklems Edelholz und salzigem Jod-Ton. Hier heisst es, Geduld zu bewahren.
Passt zu:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecote, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Cote de
boeuf. Ebenso passend zu Lammagigot, Confit de canard und Hartkase.

Servierempfehlung:

SAE . Fur den optimalen Genuss von lagerfahigen Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
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..;;h!h-iia.; Herkunftsland: Frankreich
Subregion: St-Julien
RECOLTE Produzent: Caisse Collections Miroir

.- Jz// / / Alkoholgehalt: 14.0%
.-;V///[//ﬁf/[( _//7//% ArtikelInummer: 04611MI
V1 f%/)fra)i (//{ Am‘ “ i

T-JULIE JC

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Chateau Léoville-Las-Cases

2e Cru Classé St-Julien AOC
Caisse Collections Miroir

Herkunft: Frankreich
Alkoholgehalt: 14.0%
Servier: Far den optimalen Genuss von lagerfahigen

Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.
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