Chateau La Grave a Pomerol

1B LA PROPR&;

Trigant de Boisset, Pomerol AOC

"Extremely long and flavorful.” James Suckling

Beschreibung:

Stammt aus dem Hause von Pomerol-Magier Christian Moueix.

Degustationsnotiz:

Dichtes Purpurgranat mit aufhellendem Rand und violetten Reflexen. Schwarzbeerige
Konturen, dahinter viel mineralische Wirze aufsteigend. Am kraftigen Gaumen mit mehligem
Tanningerust, fein kernige Noten. Im mittleren Finale wenig Frucht, daflir stitzende Frische,
kann noch zulegen.

Passt zu:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecéte, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Céte de
boeuf. Ebenso passend zu Lammagigot, Confit de canard und Hartkase.

Servierempfehlung:

Fur den optimalen Genuss von lagerfahigen Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.

A Herkunftsland: Frankreich
l” \TFAU I 1\ ('PN_ Subregion: Pomerol
UL J TV L Produzent: Pomerol AOC
TRIGANT DE BOISSET Ausbau: im Barrique
POMEROI Weinbau: Traditionell
2 Alkoholgehalt: 15.0%
Trinkreife: Jetzt bis 2039
ETS. JEAN:RIERREIMOUEIX, Proprictaie Rebsorte(n): Merlot, Cabernet Franc
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Chateau La Grave a Pomerol

Trigant de Boisset

Pomerol AOC

Herkunft: Frankreich

Ratings: James Suckling 94-95/100, Score 18.5/20
Rebsorte(n): Merlot, Cabernet Franc

Trinkreife: Jetzt bis 2039

Weinbau: Traditionell

Ausbau: im Barrique

Alkoholgehalt: 15.0%

Servier: Fir den optimalen Genuss von lagerfahigen

Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.
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