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Chateau d'Armailhac
5e Cru Classé, Pauillac AOC

Edler Pauillac aus berihmtem Hause

Beschreibung:

Als eines von drei Pauillac-Weingttern wird d’Armailhac vom gleichen Team bewirtschaftet,
das auch fir Mouton-Rothschild und Clerc Milon zustandig ist. Die Weinberge des Chateaus
liegen im Norden der Appellation und bestehen aus drei verschiedenen Parzellengruppen, die
mal eher von leichten Kiesbdden, mal eher von tiefgriindigem, lehmig-kalkigem Untergrund
gepragt sind - eine Terroir-Vielfalt, die diesem Cru seine charakteristische Raffinesse und
Eleganz verleiht. Die Rebstdcke sind durchschnittlich rund 50 Jahre alt, was flr beachtliche
Konzentration sorgt; einige stammen sogar aus dem Pflanzjahr 1890 und sind verantwortlich
fir die grandiose aromatische Tiefe von Chateau d’Armailhac.

Degustationsnotiz:

Feingliedriges florales-blaubeeriges Bouquet, edle Cassiswurze, Irisduft, Am komplexen
Gaumen mit seidiger Textur, engmaschigem Tanningerust, strukturierter Gaumen. Im
geblindelten langen Finale Wildkirsche, dunkles Grafit und erhabene Adstringenz.

Passt zu:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecéte, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Cote de
boeuf. Ebenso passend zu Lammagigot, Confit de canard und Hartkase.

Servierempfehlung:

Leicht temperiert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und
dann entscheiden, ob der Wein dekantiert werden soll.

Herkunftsland: Frankreich

Subregion: Pauillac

Produzent: Pauillac AOC

Rebsorte(n): Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc

ArtikelInummer: 0472889
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
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Chateau d'Armailhac

5e Cru Classé

Pauillac AOC

Herkunft: Frankreich

Rebsorte(n): Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc
Servier: Leicht temperiert bei 16-18 Grad servieren.

Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren
und dann entscheiden, ob der Wein dekantiert
werden soll.

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



