uCuE

T p—
.L“.:;E : g
> Cmil
T —— . A

AND CRU (

Mis en bouteille au Cl

hatean

Chateau Cheval Blanc

ler Grand Cru Classé A, St-Emilion AOC

«This wine is gorgeous in all facets», schwarmt Wine Spectator

Beschreibung:

Das unmittelbar an der Grenze zu Pomerol gelegene Chateau Cheval Blanc zahlt zu den
renommiertesten Weingutern des gesamten Bordelais und steht seit Jahrzehnten fur absolute
Weltklasse. Der langlebige Wein von Cheval Blanc zeichnet sich durch eine nahezu
unvergleichliche Eleganz aus. Dank des hohen Durchschnittsalters der Reben besitzt dieser
Klassiker aus Saint-Emilion nicht nur eine beachtliche Intensitit, sondern fasziniert zugleich
auch mit aussergewdhnlichem Finessenreichtum. Grund fur die Ausnahmestellung sind die
Boéden von Cheval Blanc, die sich von denen der umliegenden Chateaus vollkommen
unterscheiden: Auf dem eisenhaltigen Untergrund aus Kies- und Sand erreicht die Rebsorte
Cabernet Franc eine Reife wie sonst nirgends in Bordeaux, dementsprechend sind die
Weinberge Uberwiegend damit bestockt, erganzt von Merlot sowie kleinen Anteilen Malbec
und Cabernet Sauvignon.

Degustationsnotiz:

Verfuhrerisches feingliedriges Parfim, frischgepflliickte Alpenheidelbeere, edle Cassiswiirze
und Veilchen, dahinter schwarze Oliven, Grafit, Estragon und Koriander. Am kaskadenartigen
Gaumen mit samtig-kaschmirartiger Textur, engmaschigem Tanninkorsett und perfekt
modelliertem Koérper, was fur eine Eleganz, Prazision, Dichte und Tiefgrindigkeit. Im
konzentrierten, nicht enden wollenden Finale ein Feuerwerk von Wildkirsche,
tiefschirfendem Grafit und kéniglicher Adstringenz. Ganz nah an der Bestnote.

Passt zu:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecéte, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Cote de
boeuf. Ebenso passend zu Lammagigot, Confit de canard und Hartkase.

Servierempfehlung:

Fur den optimalen Genuss von lagerfahigen Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.

Herkunftsland: Frankreich

Subregion: St-Emilion & Satellites
Produzent: St-Emilion AOC

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 13.5%

Trinkreife: Jetzt bis 2050

Rebsorte(n): 54% Merlot, 46% Cabernet Franc

ArtikelInummer: 0474812
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Chateau Cheval Blanc

ler Grand Cru Classé A

St-Emilion AOC

Herkunft: Frankreich

Ratings: Parker 95+/100, Wine Spectator 95/100
Rebsorte(n): 54% Merlot, 46% Cabernet Franc

Trinkreife: Jetzt bis 2050

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 13.5%

Servier: Far den optimalen Genuss von lagerfahigen

Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.
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