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Chateau Cheval Blanc
ler Grand Cru Classé A, St-Emilion AOC

Raritat aus St.-Emilion

Beschreibung:

Das unmittelbar an der Grenze zu Pomerol gelegene Chateau Cheval Blanc zahlt zu den
renommiertesten Weingutern des gesamten Bordelais und steht seit Jahrzehnten fur absolute
Weltklasse. Der langlebige Wein von Cheval Blanc zeichnet sich durch eine nahezu
unvergleichliche Eleganz aus. Dank des hohen Durchschnittsalters der Reben besitzt dieser
Klassiker aus Saint-Emilion nicht nur eine beachtliche Intensitit, sondern fasziniert zugleich
auch mit aussergewdhnlichem Finessenreichtum. Grund fur die Ausnahmestellung sind die
Boéden von Cheval Blanc, die sich von denen der umliegenden Chateaus vollkommen
unterscheiden: Auf dem eisenhaltigen Untergrund aus Kies- und Sand erreicht die Rebsorte
Cabernet Franc eine Reife wie sonst nirgends in Bordeaux, dementsprechend sind die
Weinberge Uberwiegend damit bestockt, erganzt von Merlot sowie kleinen Anteilen Malbec
und Cabernet Sauvignon.

Degustationsnotiz:

Tiefes Purpur mit opaker Mitte mit zartem rubinrotem Rand. Sehr komplexes Bouquet mit
Schwarzkirsche, getrockneten Kichenkrautern und Lavendel. Im zweiten Ansatz frisch
gepflickte Brombeere, Estragon und Brasiltabak. Am erhabenen Gaumen mit seidiger Textur
wie Kaschmir, kakaoartiges Tannin, ganz fein sprode werdend und kraftvollem Koérper. Im
nicht enden wollenden Finale ein Korb mit Wildkirschen, Ebenholz und tiefschirfende
Terroirwiirze. Teilt sich dieses Jahr mit Figeac den 1. Platz in der Appellation St. Emilion -
Bravo!

Passt zu:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecéte, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Cote de
boeuf. Ebenso passend zu Lammagigot, Confit de canard und Hartkase.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Frankreich

Subregion: St-Emilion & Satellites

Produzent: St-Emilion AOC

Alkoholgehalt: 14.5%

Trinkreife: 2029-2059

Rebsorte(n): 65% Merlot, 30% Cabernet Franc, 5% Cabernet Sauvignon

ArtikelInummer: 0474820
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Einsteckkarte fur Weinregalclips

GroBe: A7 74x105

Chateau Cheval Blanc

ler Grand Cru Classé A

St-Emilion AOC
Herkunft:
Ratings:
Rebsorte(n):

Trinkreife:

Alkoholgehalt:

Servier:

Frankreich

Jeb Dunnuck 100/100, Antonio Galloni 99/100,
Decanter 94/100, Neal Martin 97/100, Parker
96/100, WeinWisser 20/20

65% Merlot, 30% Cabernet Franc, 5% Cabernet
Sauvignon

2029-2059

14.5%

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine
Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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