
Château Gazin
Pomerol AOC

"A rock star in the making" Jeb Dunnuck

Beschreibung:
Das  Anbaugebiet  von  Château  Gazin  erstreckt  sich  auf  der  Hochterrasse  der  Pomerol-
Gegend.  Die  Lese erfolgt  Parzelle  für  Parzelle  von Hand.  Die  alkoholische Gärung erfolgt  in
kleinen Beton- Kesseln, getrennt nach Rebsorten und Parzellen.
Aromenprofil:
Purpurrot.  Komplexes  würziges  Bouquet  mit  schwarzem  Pfeffer,  edler  Cassiswürze,
Maulbeeren  und  frisch  gegerbter  Sattel.  Am  Gaumen  mit  fleischigem  Extrakt,  dicht  und
(noch) unnahbar, mächtiges Muskelpaket. Langes Finale für diesen sehr maskulinen Pomerol,
der in sich ruht!
Passt zu:
Toller  Begleiter  zu  Schmorbraten,  Entrecôte,  Rumpsteak,  schwarzen  Trüffeln  und  Côte  de
bœuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkäse.
Temperatur:
Für den optimalen Genuss von lagerfähigen Rotweinen empfiehlt  sich eine Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.
Herkunftsland: Frankreich
Subregion: Pomerol
Ausbau: im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 14.5%
Trinkreife: Jetzt bis 2045
Rebsorte(n):  Merlot,  Cabernet Sauvignon,  Cabernet Franc
Artikelnummer: 0475418
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Château Gazin
Pomerol AOC

Herkunft: Frankreich
Ratings: Jeb Dunnuck 97/100, James Suckling 95/100
Rebsorte(n):  Merlot,  Cabernet Sauvignon,  Cabernet Franc
Trinkreife: Jetzt bis 2045
Weinbau: Traditionell
Ausbau: im Barrique
Alkoholgehalt: 14.5%
Servier: Für  den  optimalen  Genuss  von  lagerfähigen

Rotweinen  empfiehlt  sich  eine  Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.
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