Chateau Palmer
3e Cru Classé, Margaux AOC

Ein Kandidat fur die allerbesten Grand Crus

Beschreibung:

Dieser grossartige Klassiker gehort zweifellos zum Besten, was das Bordeaux zu bieten hat.
Wer noch altere Palmer-Jahrgange im Keller hat, besitzt rare Goldschatze. Wer neue
Jahrgange kauft, bezahlt in harter Wahrung. Der Trinkgenuss ist aber damals wie heute auf
allerhéchstem Level. Fur Sie haben wir einige Flaschen vom legendaren Jahrgang 2010 direkt
aus der Schatzkammer des Chateaus auftreiben kénnen. Ein Wein flr die ganz besonderen
Momente.

Degustationsnotiz:

Dichtes Purpur, violetter Schimmer, sehr satt in der Mitte. Ein Wahnsinnsbeerencocktail in
der Nase von Grenadine, Uber rote Kirschen bis zu Cassis ist da alles drin, somit eine
komplexe, reife SlUsse zeigend, wirkt noch etwas zuruckhaltend, zeigt dabei aber seine
grosse Tiefe. Samtiger Gaumen mit dichter Extraktion, auch hier wieder eine fast
essenzartige Frucht aufweisend, mollige Tannine die schon ersten Charme liefern, erst im
Innern kommt das Verlangende, welches auf ein riesiges Alterungspotential schliessen lasst.
Passt zu:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecote, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Cote de
boeuf. Ebenso passend zu Lammagigot, Confit de canard und Hartkase.

Servierempfehlung:

Leicht temperiert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und
dann entscheiden, ob der Wein dekantiert werden soll.

Herkunftsland: Frankreich

Subregion: Margaux

Produzent: Margaux AOC

Alkoholgehalt: 14.5%

Trinkreife: Jetzt bis 2050

Rebsorte(n): 54% Merlot, 40% Cabernet Sauvignon, 6% Petit Verdot

Artikelnummer: 0477010
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Einsteckkarte fur Weinregalclips

GroBe: A7 74x105

Chateau Palmer

3e Cru Classé
Margaux AOC

Herkunft:
Ratings:

Rebsorte(n):

Trinkreife:

Alkoholgehalt:

Servier:

Frankreich

Parker 98+/100, James Suckling 98/100,
WeinWisser 19/20

54% Merlot, 40% Cabernet Sauvignon, 6% Petit
Verdot

Jetzt bis 2050

14.5%

Leicht temperiert bei 16-18 Grad servieren.
Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren
und dann entscheiden, ob der Wein dekantiert
werden soll.
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